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Conjunto de Frigideira e Assadeira para Forno Profissional

Informacoes do Produto

SKU: RT60.73.287 Modelo: Conjunto grande frigideira/assadeira (2
peças)

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Conjunto grande frigideira/assadeira (2 peças)

Descricao Resumida

Conjunto de frigideira e assadeira com bandejas de suporte, ideal para confeção à la

carte em fornos profissionais. Inclui 2 peças versáteis e duráveis.



Descricao Completa

Este conjunto de frigideira e assadeira, com 2 peças, é ideal para realizar preparações à la

carte diretamente no forno, garantindo eficiência durante o rush do serviço. A sua versatilidade

permite a confeção de diversos pratos, desde assados a preparações mais complexas,

adaptando-se a diferentes necessidades de cozinhas profissionais.

conjunto frigideira assadeira forno — Características Técnicas

Propriedade Valor

Componentes Frigideira, Assadeira com bandeja de suporte

Aplicação Principal Preparação à la carte dentro do forno

Material Acessório universal (material não especificado)

Certificação CE

Aplicações Profissionais

Ideal para restaurantes com serviço à la carte e hotéis que necessitam de versatilidade na confeção

de pratos diretamente no forno. Para o Chef de cozinha em snack-bares ou pastelarias que procuram

otimizar o espaço e o tempo de serviço, este conjunto oferece uma solução prática para preparações

rápidas e eficientes, mantendo a qualidade exigida em estabelecimentos com alta rotatividade de

clientes.

Conjunto Frigideira/Assadeira — Principais Vantagens

Este conjunto de 2 peças distingue-se pela sua funcionalidade direta, permitindo a transição de

preparações do fogão (se aplicável) para o forno sem necessidade de trocar de utensílio. A bandeja

de suporte integrada garante estabilidade e facilita o manuseamento em ambientes de cozinha

profissional com elevada exigência de higiene e segurança, como as que operam sob normas

HACCP.

Perguntas Frequentes

Este conjunto é compatível com que tipo de fornos?

?



Este conjunto é concebido para ser utilizado em fornos profissionais de convecção ou

combinados, sendo compatível com a maioria dos equipamentos standard utilizados em

cozinhas profissionais.

Embora não especificado em detalhe, este tipo de acessório é geralmente fabricado com

materiais resistentes ao calor e adequados para uso alimentar, cumprindo as normas de

segurança alimentar e certificação CE.

Quais são os materiais de fabrico do conjunto?

?

A descrição indica que o conjunto é para preparações à la carte dentro do forno. Para uso

sobre fogão, é recomendável verificar as especificações do fabricante ou optar por frigideiras

especificamente concebidas para essa finalidade.

É possível utilizar este conjunto diretamente sobre o fogão?

?

Este conjunto é composto por duas peças essenciais para a confeção: uma frigideira e uma

assadeira que inclui uma bandeja de suporte integrada.

Quantas peças compõem este conjunto?

?

A bandeja de suporte integrada na assadeira oferece maior estabilidade durante o

manuseamento dentro e fora do forno, além de facilitar a recolha de sucos ou gorduras gerados

durante a confeção, contribuindo para a limpeza da cozinha.

Qual a vantagem da bandeja de suporte?

?


