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Armacao Movel para Pratos 52 Pratos Tipo 10-2/1

Informacoes do Produto

SKU: RT60.12.022 Modelo: Armacao movel p/ pratos Tipo 10-2/1
(52 pratos)

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Armacdo movel p/ pratos Tipo 10-2/1 (52 pratos)

Descricao Resumida

Armacdo movel para 52 pratos, compativel com fornos combinados Tipo 10-2/1.

Essencial para otimizar a logistica e finalizacdo térmica em servicos de banquetes e



‘ eventos.

Descricao Completa

Esta armacao moével foi concebida para o transporte e finalizagéo térmica de 52 pratos, otimizando a
logistica em servicos de banquetes e eventos de grande escala em cozinhas profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 52 Pratos
Compatibilidade Forno combinado Tipo 10-2/1
Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

Aplicac@es Profissionais

Ideal para servicos de catering, hotéis com grande volume de eventos, cantinas empresariais e
hospitalares, e restaurantes que operam com banquetes ou buffets. Permite uma organizacao
eficiente na preparacdo e servico de refeicdes para grupos numerosos, garantindo a qualidade e
temperatura dos pratos.

Armacao Movel para Pratos — Principais Vantagens

A Armacdo Mével para Pratos otimiza a logistica de servigo, permitindo o transporte e a finalizacéo
de um grande volume de pratos de forma simultanea. A sua mobilidade facilita a transigdo entre a
area de preparacao e o forno combinado, garantindo que os pratos chegam a mesa na temperatura
ideal e com a qualidade desejada, essencial para eventos com muitos convidados.

Qual a capacidade desta armagao moével para pratos?

Esta armacdo movel foi concebida para transportar e finalizar até 52 pratos em simultaneo,

otimizando a produgdo em eventos de grande escala.

Com quetipo de forno combinado é compativel esta armacéo?

Esta armacao é especificamente compativel com fornos combinados do Tipo 10-2/1, garantindo

. . ~ . ?
um encaixe perfeito e uma operacao eficiente. :



Para quetipo de estabelecimentos profissionais é mais indicada?

E ideal para hotéis, empresas de catering, cantinas e restaurantes que realizam banquetes,
buffets ou eventos com um elevado numero de convidados, onde a logistica de servico é

crucial.

Como éentregue a ar magdo mével: montada ou desmontada?

A armacao movel é fornecida montada e pronta a instalar, permitindo a sua utilizagdo imediata

na sua cozinha profissional.

Que vantagens ofer ece esta ar mac&o na otimizacao do servico de banquetes?

Permite a preparacdo e finalizacdo térmica de um grande volume de pratos de forma
organizada e eficiente, assegurando que as refeicbes chegam a mesa na temperatura ideal e

com gqualidade consistente.



