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Recipiente GN 1/1 Granito Esmaltado 20 mm Profundidade para Forno

Informacoes do Produto

SKU: RT6014.1102 Modelo: Recipiente de granito esmaltado 1/1
GN (325 x 530 mm) — 20 mm

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL
Modelo Recipiente de granito esmaltado 1/1 GN (325 x 530 mm) —
20 mm

Descricao Resumida

Recipiente GN 1/1 em aco com esmalte de granito, 325x530 mm e 20 mm de

profundidade. Ideal para assar, fritar e estufar com conducéo térmica superior e cantos



‘ moldados.

Descricao Completa

Este recipiente GN 1/1 em aco esmaltado, com 20 mm de profundidade, garante uma
distribuicdo uniforme do calor para resultados de confecéo perfeitos em fornos combinados e
convencionais. As suas esquinas moldadas evitam perdas de produto, otimizando o

rendimento em cozinhas profissionais de restaurantes e hotelaria.

Recipiente GN 1/1 — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Formato 1/1 GN (325 x 530 mm)
Profundidade 20 mm

Material Aco com esmalte de granito
Compatibilidade com Sistemas iHexagon

Aplicacbes Profissionais

Ideal para chefs em restaurantes, pastelarias e servi¢gos de catering que necessitam de um recipiente
versétil para assar, estufar ou cozer. Garante um acabamento dourado uniforme em assados e
bolos, sendo também adequado para frituras e confec6es em fornos combinados de qualquer

dimenséao.

Porqué Escolher Este Equipamento

O revestimento em esmalte de granito assegura uma durabilidade superior e facilita a limpeza,
cumprindo normas de higiene em cozinhas profissionais. A sua capacidade de conducado térmica
otimizada reduz os tempos de confecdo, aumentando a eficiéncia em momentos de pico de servico,

como o rush do almocgo ou jantar.

Perguntas Frequentes



Qual aprincipal vantagem deste recipiente em ago esmaltado?

A sua excelente condutividade térmica, aliada as esquinas moldadas, garante um dourado
uniforme e evita perdas de produto, otimizando a sua producéo e a limpeza.

Esterecipiente é adequado para quetipo de confecdo?

E ideal para assar, fritar, estufar e cozer ao forno, sendo versatil para uma vasta gama de
pratos em restaurantes, hotéis e pastelarias.

As dimensbes GN 1/1 (325 x 530 mm) com 20 mm de profundidade sdo compativeis com quais
equipamentos?

Estas dimensdes sao um padrdo universal em cozinhas profissionais e este recipiente é
explicitamente compativel com o sistema iHexagon, sendo também adequado para a maioria
dos fornos combinados e convencionais.

Que beneficios ofer ece 0 esmalte de granito em termos de durabilidade e higiene?

O esmalte de granito confere uma elevada resisténcia a riscos e a desgaste, além de ser facil
de limpar e ndo reativo com alimentos, garantindo a conformidade com normas de higiene
como HACCP.

Qual o impacto da forma das esquinas deste r ecipiente no dia a dia de uma cozinha?

As esquinas totalmente moldadas eliminam os cantos onde o alimento poderia ficar retido,
facilitando a extracdo completa de porcdes e simplificando a limpeza, o que é crucial em
servigos de alta demanda.



