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Grelha para Costelinhas 1/1 GN para Forno Profissional

Informacoes do Produto

SKU: RT6035.1018 Modelo: Grelha para costelinhas 1/1 GN

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

0L

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Grelha para costelinhas 1/1 GN

Descricao Resumida

Grelha robusta 1/1 GN (325x530 mm) para confecdo otimizada de costelinhas em

fornos profissionais. Garante cozedura uniforme e eficiente utilizacdo do espaco.

Descricao Completa



A Grelha para Costelinhas 1/1 GN € um acessorio essencial para otimizar a confecdo de
costelas em fornos profissionais. Com formato gastronorm 1/1 (325x530 mm), adapta-se
perfeitamente a equipamentos de convecgdo ou combinados, permitindo o processamento
simultdneo de grandes quantidades, ideal para estabelecimentos com elevada rotagdo de

clientes e necessidade de servigo continuo.

Grelha Costelinhas 1/1 GN — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Formato 1/1 GN (325%530 mm)
Material N/A (acessorio universal)
Categoria Acessorios para Forno

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes com alto volume de servico, churrasqueiras e servicos de catering que
necessitam de preparar grandes quantidades de costelinhas de forma eficiente. O Chef de cozinha
gue procura otimizar o tempo de confe¢do em fornos de convecgao ou combinados encontrara neste
acessorio um aliado para manter a qualidade e o ritmo durante o rush do almocgo ou jantar.

Porqué Escolher Este Equipamento

A Grelha para Costelinhas 1/1 GN destaca-se pela sua compatibilidade universal com sistemas
gastronorm, facilitando a integracdo em diferentes modelos de fornos profissionais. Permite uma
distribuicdo uniforme do calor, garantindo uma confecdo homogénea das costelas e reduzindo o
tempo de preparacdo, um fator critico em cozinhas de alta pressdo. A sua utilizacdo simplifica
também o processo de limpeza e a gestédo de espaco, contribuindo para a eficiéncia operacional.

Perguntas Frequentes

E compativel com qualquer forno profissional ?

Sim, esta grelha tem o formato standard 1/1 GN (325530 mm), o que garante compatibilidade

com a maioria dos fornos profissionais que utilizam este sistema de medidas. s

Quantas costelas cabem nesta grelha?



A capacidade de costelas depende do tamanho e do formato das mesmas, bem como da forma
como sdao dispostas. A grelha permite otimizar o espacgo para maximizar a quantidade.

Pode ser usada em fornos de convecgdo e combinados?

Sim, foi desenhada especificamente para ser utilizada em fornos de conveccdo e combinados,
onde a circulacdo de ar quente é essencial para uma confe¢do uniforme.

Quetipo dematerial éagrelha?

A informacao sobre o material especifico ndo esta disponivel, mas trata-se de um acessorio
concebido para uso profissional em cozinhas, garantindo durabilidade e resisténcia as
temperaturas de confecgéo.

Facilita a limpeza ap6s o uso?

Sim, ao permitir uma confe¢cdo mais organizada e uniforme, a grelha contribui para a reducao
de sujidade direta no forno, facilitando os processos de limpeza e manutencao.



