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Acesso rapido
ao produto

Grelha para Cuba Sous Vide – Evita Contacto Direto Alimento

Informacoes do Produto

SKU: RT60.74.663 Modelo: Grelha para o fundo da cuba (tipos 2-S,
L, XL)

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Grelha para o fundo da cuba (tipos 2-S, L, XL)

Descricao Resumida

Grelha para fundo de cuba de equipamentos Sous Vide, evita o contacto direto dos

alimentos com o fundo, otimizando a cozedura a baixa temperatura para tipos 2-S, L,



XL.

Descricao Completa

A grelha para o fundo da cuba é um acessório essencial para garantir a cozedura perfeita,

especialmente em técnicas como a cozedura a baixa temperatura, prevenindo o contacto

direto dos alimentos com a base da cuba. Compatível com os tipos 2-S, L e XL, este acessório

de 97€ assegura uma distribuição uniforme do calor e a integridade do produto final.

grelha fundo cuba — Características Técnicas

Compatibilidade Tipos 2-S, L, XL

Tipo Acessório

Aplicações Profissionais

Ideal para chefs em restaurantes de média dimensão que procuram otimizar a cozedura sous vide ou

a baixa temperatura, garantindo a qualidade superior dos pratos. Para gestores de unidades de

catering que necessitam de precisão na confeção de grandes volumes, este acessório eleva o

padrão de serviço e a consistência da ementa.

Porquê Escolher Este Equipamento

A grelha para o fundo da cuba assegura uma barreira física crucial, permitindo a circulação uniforme

de água ou óleo em volta do vácuo, essencial para a cozedura sous vide. Evita a caramelização

indesejada ou a aderência dos alimentos ao fundo da cuba, protegendo o equipamento e garantindo

resultados homogéneos e de alta qualidade, mesmo em serviços de alta exigência.

Perguntas Frequentes

Não, esta grelha é especificamente compatível com os tipos de cuba 2-S, L e XL. Verifique o

seu modelo antes de encomendar.

Esta grelha é compatível com todos os tipos de cuba de confeção?

?



A sua função principal é evitar o contacto direto entre o alimento e o fundo da cuba, o que é

crucial para técnicas como a cozedura a baixa temperatura e para prevenir a aderência ou

queima de alimentos.

Qual a principal função desta grelha?

?

Os dados fornecidos não especificam o material exato da grelha, mas é concebida para uso

profissional em cozinhas.

É feita de que material?

?

Sim, pode ser usada em qualquer cuba de confeção onde seja benéfico manter os alimentos

ligeiramente elevados do fundo para uma melhor circulação de calor ou para evitar que colem.

Pode ser usada em equipamentos que não sejam de cozedura a baixa temperatura?

?

O tempo de entrega estimado para Portugal Continental é de 2 a 5 dias úteis após confirmação

da encomenda.

Qual o tempo de entrega estimado?

?


