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Blindagem Térmica Lateral para Forno Combinado Tipo 6-1/1 Direita

Informacoes do Produto

SKU: RT60.75.113 Modelo: Blindagem térmica Tipo 6-1/1, direita

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Blindagem térmica Tipo 6-1/1, direita

Descricao Resumida

Blindagem térmica lateral para fornos combinados tipo 6-1/1, lado direito. Protege

eficazmente as superficies adjacentes do calor irradiado, aumentando a seguranca.

Descricao Completa



Proteja eficazmente o0 seu equipamento de cozinha profissional contra o calor irradiado com
esta blindagem térmica lateral Tipo 6/1, projetada para instalacdo a direita. Essencial para
garantir a longevidade dos seus fornos e a seguranca do pessoal em ambientes de producdo

intensiva.

blindagem térmica forno — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Tipo de Protecéo Blindagem Térmica Lateral

Orientacédo Direita

Compatibilidade de Tamanho Tipo 6/1 GN

Func&o Principal Protecdo contra calor irradiado

Material Aco Inoxidavel (referéncia ndo especificada)
I nstalacdo Lateral, lado direito

Aplicacbes Profissionais

Ideal para cozinhas profissionais em restaurantes de média dimensé&o, hotéis com servi¢o de buffet
ou cantinas que operam fornos combinados ou de conveccdo com dimensdes 6/1 GN. Para o Chef
de cozinha ou Gestor de F&B que necessita de otimizar o espago e garantir a segurancga, esta
blindagem térmica previne danos em equipamentos adjacentes e protege o pessoal durante o

servigo continuo.

Blindagem Térmica — Principais Vantagens

A instalacdo desta blindagem térmica lateral, especifica para equipamentos do tipo 6/1 GN e
montagem a direita, assegura a protecdo de superficies e equipamentos préximos contra a
exposicéo direta ao calor radiante. Fabricada com materiais resistentes, contribui para a seguranca
operacional e para a manutencao das condi¢des de trabalho ideais, prevenindo o sobreaquecimento
de componentes adjacentes e cumprindo normas de seguranca alimentar como HACCP ao manter

ambientes controlados.

Perguntas Frequentes



Esta blindagem é compativel com equipamentos de outros tamanhos GN?

Esta blindagem térmica foi concebida especificamente para equipamentos com dimensdes Tipo
6/1 GN. A compatibilidade com outros tamanhos néo é garantida.

Posso instalar esta blindagem no lado esquerdo do equipamento?

N&o, esta blindagem é especificamente para instalacao no lado direito do equipamento. Existe
um modelo diferente para o lado esquerdo.

Quetipo de protecao oferece esta blindagem?

A blindagem protege as superficies e equipamentos adjacentes do calor irradiado pelo
equipamento principal, ajudando a manter temperaturas ambientes mais seguras e a prolongar
a vida 0til de componentes proximos.

Preciso de ferramentas especiais para instalar esta blindagem?

A instalacdo geralmente requer ferramentas basicas de aperto, como chaves de fenda ou de
caixa, dependendo do sistema de fixacdo do seu equipamento. Consulte o manual de
instalacdo especifico do seu forno.

Esta blindagem é feita de que material ?

O material especifico ndo é detalhado, mas estas blindagens séo tipicamente fabricadas em
aco inoxidavel ou outros materiais resistentes ao calor, adequados para ambientes de cozinhas

profissionais.



