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Sistema para Banquetes 120 Pratos — Tipo 20-2/1

Informacoes do Produto

SKU: RT60.22.493  Modelo: Sistema para banquetes Tipo 20-2/1
(120 pratos)

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Sistema para banquetes Tipo 20-2/1 (120 pratos)

Descricao Resumida

Sistema completo para banquetes tipo 20-2/1, com capacidade para 120 pratos. Inclui

armacao movel, Thermocover e carrinho de transporte para logistica eficiente.



Descricao Completa

Facilite a logistica de servico em eventos e banquetes com o Sistema para Banquetes Tipo
20-2/1, uma solucdo completa que permite o transporte e a manutencdo da temperatura de
até 120 pratos. Concebido para cozinhas profissionais e servicos de catering que exigem
eficiéncia méaxima durante o "rush” e a organizacdo de grandes eventos, este sistema

simplifica 0 mise en place e garante a apresentagcédo impecavel dos pratos.

Sistema para Banquetes — Caracteristicas Técnicas

Capacidade de Pratos 120 pratos

Componentes I ncluidos Armacao movel, Thermocover, carrinho de transporte

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para gestores de F&B em hotéis e unidades turisticas que organizam banquetes, ou para
empresas de catering de eventos que necessitam de transportar e servir um grande volume de
pratos de forma eficiente. Para restaurantes com servico de buffet ou cantinas que lidam com a
preparacdo antecipada e o servigo continuo, este sistema de banquetes assegura a manutencdo da

gualidade dos alimentos e a agilidade operacional.

Porqué Escolher Este Equipamento

O Sistema para Banquetes Tipo 20-2/1 destaca-se pela sua funcionalidade completa, integrando a
armacdo de carga, isolamento térmico com o Thermocover e mobilidade através do carrinho de
transporte, tudo numa Unica solu¢do. Esta combinagéo otimiza o fluxo de trabalho em servigos de
grande dimenséo, reduzindo o tempo de manuseamento e garantindo a integridade dos alimentos
até ao momento do servico, em conformidade com as exigéncias de estabelecimentos que operam

sob normas rigorosas.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima deste sistema de banquetes?

O Sistema para Banquetes Tipo 20-2/1 tem capacidade para 120 pratos.

Que componentes estéo incluidos neste sistema?



O sistema inclui uma armag¢do mével de carga mdltipla, um Thermocover para isolamento

térmico e um carrinho de transporte.

Este sistema é adequado para manter a temperatura dos alimentos?

Sim, o Thermocover incluido no sistema ajuda a manter a temperatura dos alimentos durante o
transporte e antes do servico, contribuindo para a seguranca alimentar.

Posso usar este sistema em diferentestipos de eventos?

Com certeza. E uma solucdo versatil para hotéis, catering, cantinas e qualquer servico que
necessite de gerir o transporte e servico de um grande nimero de pratos.

O sistemaregquer montagem complexa?

Na&o, o sistema é concebido para ser pratico e intuitivo, incluindo uma armacao mével e carrinho
de transporte que facilitam a sua utilizagcdo imediata em cozinhas profissionais e durante
eventos.



