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Acesso rapido
ao produto

Proteção de Escoamento para Forno a Gás Tipo 6-1/1

Informacoes do Produto

SKU: RT70.01.339 Modelo: Proteção do escoamento (gás) Tipo 6-
1/1

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Proteção do escoamento (gás) Tipo 6-1/1

Descricao Resumida

Acessório essencial para fornos profissionais a gás Tipo 6-1/1, garantindo a segurança

e o correto escoamento dos gases de combustão na sua cozinha.



Descricao Completa

A proteção de escoamento para equipamentos a gás tipo 6-1/1 assegura a correta exaustão

de fumos e vapores, crucial para a segurança e eficiência em cozinhas profissionais. Garante

a conformidade com normas de segurança alimentar e ambientais, essencial para a

manutenção de um ambiente de trabalho saudável e produtivo.

proteção escoamento gás — Características Técnicas

Propriedade Valor

Tipo de Equipamento Equipamentos a Gás

Modelo Tipo 6-1/1

Aplicações Profissionais

Ideal para estabelecimentos com equipamentos a gás, como pizzarias, churrasqueiras e restaurantes

de cozinha tradicional que necessitam de um sistema de exaustão eficiente. Para o Chef que opera

em ambientes de produção intensiva, assegurando a rápida remoção de fumos e a manutenção de

um ambiente de trabalho seguro, em conformidade com as normas HACCP.

Porquê Escolher Este Equipamento

Esta proteção de escoamento é especificamente concebida para equipamentos a gás, garantindo

uma integração perfeita e uma funcionalidade otimizada. A sua instalação contribui para a

longevidade do equipamento e para a segurança geral da cozinha profissional, cumprindo requisitos

essenciais para a operação diária.

Perguntas Frequentes

Não, esta proteção de escoamento é especificamente concebida apenas para equipamentos a

gás.

Este equipamento é compatível com fornos elétricos?

?
Qual a principal função desta proteção?

?



A sua principal função é garantir a correta exaustão de fumos e vapores gerados durante a

operação de equipamentos a gás, assegurando a segurança e a qualidade do ar na cozinha.

O "Tipo 6-1/1" refere-se ao modelo específico desta proteção de escoamento, indicando a sua

compatibilidade com determinados equipamentos a gás.

O tipo 6-1/1 refere-se a que?

?

Sim, a instalação correta de um sistema de exaustão, como esta proteção, é fundamental para

cumprir as normas de segurança e de higiene alimentar (HACCP) em cozinhas profissionais.

Esta peça é essencial para cumprir normas de segurança?

?

Esta proteção de escoamento é concebida para ser instalada em conjunto com equipamentos a

gás em cozinhas profissionais, como parte do sistema de exaustão.

Onde pode ser instalada esta proteção de escoamento?

?


