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Cupula de Exaustao UltraVent Plus para Fornos Combinados

Informacoes do Produto

SKU: RT60.76.174  Modelo: UltraVent Plus Combi-Duo Tipos 6-2/1,
10-2/1
Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca RATIONAL

Modelo UltraVent Plus Combi-Duo Tipos 6-2/1, 10-2/1

Descricao Resumida

Cupula de exaustdo UltraVent Plus para fornos combinados (Tipos 6-2/1, 10-2/1).

Melhora a qualidade do ar com maior condensacao.



Descricao Completa

Garanta a melhor qualidade do ar na sua cozinha profissional com a clpula de exaustdo
UltraVent Plus, um acessoério essencial para a otimizacdo do ambiente de trabalho em
estabelecimentos de restauragdo e hotelaria. Esta versdo avancada foi concebida para
maximizar a capacidade de condensacdo, removendo eficazmente vapores e gorduras
resultantes do uso de fornos combinados e convetores, assegurando um espago mais limpo e

seguro.

cupula exaustdo — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Tipo Acessorio Universal
Compatibilidade Forno Combinado / Convector (Tipos 6-2/1, 10-2/1)

AplicacOes Profissionais

Para o Chef Executivo que gere cozinhas de alta pressao em restaurantes, hotéis ou servicos de
catering, a cupula de exaustdo UltraVent Plus é fundamental para manter um ambiente de trabalho
propicio a confecdo de alimentos de qualidade. Ideal para estabelecimentos que utilizam fornos
combinados ou convectores de grande capacidade, assegurando a remocdo de fumos e

condensacao, mesmo durante os periodos de maior movimento.

Qualidade do Ar — Principais Vantagens

A proposta de valor Unica da UltraVent Plus reside na sua capacidade superior de condensacao,
mitigando a acumulagdo de humidade e gordura no ambiente de trabalho. Projetada como um
acessorio universal, garante uma integracéo flexivel com diversos modelos de fornos combinados
(Tipos 6-2/1 e 10-2/1), contribuindo para a longevidade do equipamento e para um ambiente de
trabalho mais saudavel e seguro, em conformidade com as normas de higiene e seguranca
alimentar.

Perguntas Frequentes

Esta clupula de exaustao € compativel com todos os tipos de forno?



A cupula de exaustdo UltraVent Plus foi especificamente concebida para ser compativel com
fornos combinados e convectores dos Tipos 6-2/1 e 10-2/1. Verifique sempre as especificacdes
do seu equipamento para garantir a compatibilidade.

Qual a principal vantagem desta cUpula em comparacao com modelos standar d?

A UltraVent Plus destaca-se pela sua maior capacidade de condensacdo, o que resulta numa
extracdo mais eficiente de vapores e gorduras, mantendo o ambiente de trabalho mais limpo e
seguro.

E necesséria uma instalagéo profissional para esta clipula?

Embora seja um acessoério, recomendamos a instalacdo por um técnico qualificado para
assegurar o correto funcionamento e a maxima eficiéncia na extracdo de vapores,

especialmente em cozinhas profissionais.

Como a cupula de exaustdo contribui para a manutengao do equipamento?

Ao remover eficazmente a gordura e a condensacéo do ar, a clUpula de exaustdo protege 0s
componentes internos do forno contra depdsitos nocivos, ajudando a prolongar a vida util do
equipamento e a reduzir a necessidade de limpezas profundas frequentes.

Qual aimportancia da exaust&o para a seguranca alimentar ?

Uma boa exaustéo é crucial para a segurancga alimentar, pois remove nao s6 fumos e gorduras,
mas também ajuda a controlar a temperatura e a humidade do ambiente, prevenindo a
proliferacao de bactérias e garantindo um processo de confe¢do mais higiénico.



