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Armacao Movel para Forno 20-2/1, 17 Prateleiras, 74mm

Informacoes do Produto

SKU: RT60.22.396  Modelo: Armacao movel 20-2/1 (17 prat., 74mm)

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Armacédo movel 20-2/1 (17 prat., 74mm)

Descricao Resumida



Armacao mével robusta para fornos de confecéo, tipo 20-2/1, com 17 prateleiras e

espacamento de 74 mm, otimizando a carga e descarga de alimentos.

Descricao Completa

Esta armacdo mével de carga multipla foi concebida para substituir o rack suspenso em fornos de
grande capacidade, facilitando o carregamento e descarregamento rapido e seguro de grandes
volumes de alimentos.

Caracteristicas Técnicas

Tipo 20-2/1

Capacidade 17 prateleiras

Distancia entretrilhos 74 mm

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

Aplicagcbes Profissionais

Esta armacao maével é ideal para cozinhas profissionais de grande volume, como cantinas escolares,
empresariais e hospitalares, hotéis de grande porte, servicos de catering para eventos, e
restaurantes com elevada producdo. Permite otimizar a logistica de confecao em fornos combinados,
garantindo um fluxo de trabalho eficiente e seguro.

Armacao Movel para Forno — Principais Vantagens

Eficiéncia Operacional: Permite carregar e descarregar o forno de forma rapida e com

minimo esforco, poupando tempo e aumentando a produtividade.
Capacidade Otimizada: Com 17 prateleiras e espacamento adequado, maximiza a utilizacdo

do espaco interno do forno para grandes volumes.
Seguranca Reforcada: Reduz a necessidade de manuseamento manual de tabuleiros

guentes, minimizando riscos de queimaduras e acidentes.
Durabilidade Profissional: Construcdo robusta para suportar o uso intensivo em ambientes

de cozinha industrial.
Flexibilidade: Facilita a movimentacdo de grandes quantidades de alimentos entre as areas

de preparacéo e confecéao.



Esta armacédo movel é compativel com qualquer forno profissional?

N&o, esta armacdo movel é especificamente concebida para fornos do tipo 20-2/1. E crucial
verificar a compatibilidade com o modelo do seu forno antes da aquisicdo para garantir um
encaixe perfeito e funcionalidade.

Qual o material de construgéo desta armacgéo?

Embora ndo especificado nos dados fornecidos, este tipo de equipamento profissional é
geralmente fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo durabilidade, resisténcia
a corrosao e facilidade de higienizacdo em ambientes de cozinha.

Como esta armacéo melhora a eficiéncia na cozinha?

A armacdo movel permite carregar e descarregar um grande volume de tabuleiros de uma sé
vez, eliminando a necessidade de manusear cada tabuleiro individualmente. Isto acelera

significativamente o processo de confecédo e reduz o tempo de inatividade do forno.

E f4cil delimpar e manter?

Sim, a sua construgdo em material adequado para cozinhas profissionais (assumindo aco
inoxidavel) facilita a limpeza e a manutencéo. Pode ser lavada e higienizada de acordo com as

normas de segurancga alimentar, garantindo a maxima higiene.

Qual avantagem deter 17 prateleiras com 74mm de espacamento?

A capacidade de 17 prateleiras permite cozinhar uma grande variedade de pratos ou grandes
volumes de um Unico item simultaneamente. O espagamento de 74mm é ideal para tabuleiros
de tamanho padrdo, garantindo uma circulacdo de ar adequada para uma confecéo uniforme.



