Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\! Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 22/07/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Armacao Movel para Forno de Panificacdo 5 Tabuleiros 400x600mm

Informacoes do Produto

SKU: RT60.61.690 Modelo: Armacgao movel 6-1/1 norma
panificacdo (5 prat., 77mm)

Marca: RATIONAL EAN: N/D
Imagens do Produto
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Marca RATIONAL
Modelo Armacao mével 6-1/1 norma panificagéo (5 prat., 77mm)
Largura (mm) até 600 mm
N° de Tabuleiros / GN 5

Descricao Resumida



Armacdo moével para fornos profissionais, com capacidade para 5 tabuleiros de

panificagdo 400x600mm e distancia de 77mm entre trilhos, agilizando a produgéo.

Descricao Completa

Esta armacao moével foi concebida para otimizar o processo de carga e descarga em fornos

profissionais, substituindo o rack suspenso tradicional para maior eficiéncia operacional na sua

cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Tipo

Capacidade

Dimensao dos Tabuleir os

Distanciaentre Trilhos

Compatibilidade

AplicacBes Profissionais

Armacao Movel

5 Tabuleiros

400x600 mm (Norma Panificagéo)

77 mm

Fornos tipo 6-1/1 (adaptado para panificacéo)

Este acessorio é indispensavel para estabelecimentos que exigem alta produtividade na confecdo de

produtos de panificacdo e pastelaria. Ideal para padarias, pastelarias, cantinas escolares e

empresariais, restaurantes com producéo propria de pao ou docaria, e churrasqueiras que utilizam

fornos de apoio para assados.

Armacao Movel para Forno — Principais Vantagens

e Otimiza o processo de carga e descarga, reduzindo o tempo de manuseamento.

Melhora o fluxo de trabalho na cozinha, permitindo maior agilidade na producao.
Construcao robusta para suportar o uso intensivo diario em ambientes profissionais.
Compatibilidade com tabuleiros de panificacdo standard (400x600mm).

Facilita a movimentacédo dos produtos para arrefecimento ou outras fases de preparacao.

Para quetipo deforno é compativel esta armagao moével?



Esta armacao € compativel com fornos profissionais do tipo 6-1/1, especificamente adaptada
para a norma de panificacdo com tabuleiros de 400x600mm.

Qual avantagem de usar uma ar magéo mével em vez de um rack fixo?

A armacdo movel permite carregar e descarregar o forno de forma rapida e eficiente,
otimizando o tempo de producéo e reduzindo o esforco fisico, ao contrario de um rack fixo que

exige manuseamento individual dos tabuleiros.

Quetipo detabuleiros posso utilizar nesta armacéo?

Esta armacéao foi projetada para tabuleiros de panificacdo com dimensfes de 400x600mm, que
séo o padrdo da industria para a confecao de pao, bolos e outros produtos de pastelaria.

A armacao éfacil delimpar?

Sim, a sua construcdo em materiais resistentes e o design aberto facilitam a limpeza e
higienizagdo, um aspeto crucial em qualquer cozinha profissional para manter os padrbes de
seguranca alimentar.

E robusta para uso diério em cozinhas profissionais?

Absolutamente. Esta armacéo movel é construida com materiais de alta qualidade para garantir
durabilidade e resisténcia ao desgaste do uso continuo e intenso, tipico de padarias, pastelarias

e outras cozinhas de producéo.



