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Sistema para Banquetes 84 Pratos — Transporte e Manutencdo Térmica

Informacoes do Produto

SKU: RT60.22.491  Modelo: Sistema para banquetes Tipo 20-2/1
(84 pratos)

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Sistema para banquetes Tipo 20-2/1 (84 pratos)

Descricao Resumida

Sistema completo para banquetes, com capacidade para 84 pratos. Inclui armacao

movel, Thermocover e carrinho para transporte eficiente e manutencéo térmica.



Descricao Completa

Este sistema completo foi concebido para o transporte e manutencao térmica de até 84 pratos, ideal
para servicos de banquetes e eventos de grande escala, garantindo a qualidade da refeicéo até ao

momento de servir.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Sistema Finishing para banquetes

Capacidade 84 pratos

Armacdo mével de carga multipla, Thermocover,

Componentes I ncluidos )
Carrinho de transporte

Aplicacio Transporte e manutencao térmica de alimentos

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

AplicacOes Profissionais

Este sistema é indispensavel para hotéis com servico de banquetes, empresas de catering, cantinas
de grande volume (empresariais, hospitalares), e qualquer estabelecimento que necessite de
transportar e servir um elevado nuimero de refeicdes mantendo a temperatura e qualidade dos

pratos.
Sistema para Banquetes — Principais Vantagens

Manutencdo da temperatura ideal dos pratos durante o transporte e espera.

Transporte seguro e eficiente de grandes volumes de refeicoes.

Organizacao otimizada do servigo de banquetes e eventos.
Versatilidade para diferentes tipos de eventos e ementas.

Durabilidade e robustez para uso profissional intensivo.

Qual a capacidade maxima de pratos deste sistema?

Este sistema para banquetes foi concebido para transportar e manter a temperatura de até 84

pratos.

Para que serve o Thermocover incluido?



O Thermocover é essencial para garantir a manutencdo da temperatura dos pratos durante o
transporte e antes de serem servidos, assegurando a qualidade térmica da refeigcéo.

E facil detransportar?

Sim, o sistema inclui um carrinho de transporte robusto, facilitando a movimentagdo da
armacao com os pratos, mesmo em ambientes de grande volume.

Para quetipo de eventos é este sistema adequado?

Este sistema € ideal para banquetes, servicos de catering, grandes eventos, conferéncias e
qualquer situacdo que exija o transporte e servico de um elevado numero de refeicdes com
controlo de temperatura.

Este sistema é compativel com outros equipamentos de cozinha?

O sistema foi concebido para otimizar o processo de finishing e transporte de pratos, sendo um
complemento eficaz para cozinhas profissionais que utilizam fornos combinados ou outros
equipamentos de confecao de grande capacidade.



