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Armacao Movel para Forno Combinado 20-2/1 - 16 Tabuleiros

Informacoes do Produto

RT60.22.395  Modelo: Armacao movel 20-2/1 (16 prat., 80mm)

SKU:
Marca: RATIONAL EAN: N/D
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Armacédo movel 20-2/1 (16 prat., 80mm)

N° de Tabuleiros / GN 16

Descricao Resumida



Armacao movel robusta para fornos combinados Tipo 20-2/1, com capacidade para 16

tabuleiros e distancia de 80 mm entre trilhos, otimizando a carga e descarga.

Descricao Completa

Esta armacdo movel foi concebida para otimizar a carga e descarga de fornos combinados de
grande capacidade, substituindo o rack suspenso para uma operacao mais eficiente e ergonémica
em cozinhas profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Armacao Movel

Compatibilidade Fornos Combinados Tipo 20-2/1
Capacidade 16 Tabuleiros

Distanciaentre Trilhos 80 mm

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

AplicacBes Profissionais

Esta armacao maével é ideal para cozinhas de grande volume de producédo, como as encontradas em
hotéis de grande dimensao, cantinas empresariais e hospitalares, servicos de catering para eventos,
e cozinhas centrais que requerem movimentacao eficiente de grandes quantidades de alimentos.

Armacao Movel para Forno — Principais Vantagens

e Eficiéncia Operacional: Permite carregar e descarregar rapidamente grandes volumes de
alimentos no forno, otimizando o tempo de confecao.

e Ergonomia Melhorada: Reduz o esfor¢o fisico dos operadores ao movimentar tabuleiros
pesados, prevenindo lesdes e aumentando o conforto no trabalho.

e Versatilidade: Facilita o transporte de alimentos do forno para outras areas de preparacéo,
arrefecimento ou servigo, mantendo a organizacado da cozinha.

e Durabilidade: Construcao robusta e materiais de alta qualidade garantem uma longa vida dutil,
mesmo em ambientes de uso intensivo.

e Higiene: Concebida para ser facil de limpar e manter, contribuindo para os mais elevados
padrbes de seguranca alimentar na sua cozinha.



Qual a compatibilidade desta ar macéo movel?

Esta armacdo movel é especificamente compativel com fornos combinados do Tipo 20-2/1,
projetados para grandes volumes de produgéo.

Quantostabuleiros consigo carregar nesta armacao?

A armacao movel tem capacidade para 16 tabuleiros, com uma distancia de 80 mm entre cada

trilho, permitindo acomodar uma variedade de recipientes e alimentos.

Como éfeita a montagem da ar macéo mével?

Esta armacdo movel € fornecida jA montada, pronta a ser utilizada imediatamente apds a
rececdo, sem necessidade de montagem adicional por aparafusamento.

Esta armacéo é adequada para transporte de alimentos quentes?

Sim, a armagcdo mdvel é projetada para suportar as temperaturas de operacdo de fornos
combinados, sendo perfeitamente adequada para o transporte seguro de alimentos quentes
diretamente do forno para outras areas.

Quais as vantagens de usar uma armagao movel em vez de um rack fixo?

A principal vantagem é a mobilidade e a eficiéncia na carga/descarga. Uma armacdo movel
permite preparar os tabuleiros fora do forno e inseri-los de uma s6 vez, e retird-los para
transporte ou arrefecimento, otimizando o fluxo de trabalho e a ergonomia na cozinha.



