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Sistema de Banquetes para Catering 52 Pratos

Informacoes do Produto

SKU: RT60.12.155 Modelo: Sistema para banquetes Tipo 10-2/1
(52 pratos)

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Sistema para banquetes Tipo 10-2/1 (52 pratos)

Descricao Resumida

Sistema de banquetes para transporte e manutencao térmica de 52 pratos, ideal para

catering e eventos. Inclui armacdo movel, Thermocover e carrinho.



Descricao Completa

Garanta a manutencao da temperatura ideal dos seus pratos em eventos com o sistema para

banquetes Tipo 10/2 com capacidade para 52 pratos. Esta solugdo completa inclui armacao
movel, cobertura térmica e carrinho de transporte, essencial para a eficiéncia em servigos de

catering e hotelaria de média dimenséo.

Sistema para banquetes — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

NuUmero de pratos 52

Aplicacbes Profissionais

Ideal para eventos de média dimenséo, como casamentos, conferéncias ou banquetes empresariais.
O sistema permite ao gestor de F&B manter a qualidade e temperatura dos alimentos durante o
servico, assegurando a satisfacdo dos convidados em hotéis e centros de eventos.

Porqué Escolher Este Equipamento

A proposta de valor deste sistema reside na sua concecdo completa e modular. Inclui todos os
componentes necessarios para o transporte e manutencdo de temperatura de 52 pratos,
simplificando a logistica em eventos e garantindo a conformidade com normas de seguranca
alimentar. A sua estrutura robusta e o carrinho de transporte facilitam a movimentagdo em diferentes
espacos.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima de pratos deste sistema?

O sistema Tipo 10/2 tem capacidade para 52 pratos, sendo ideal para servi¢cos de banquetes de

média dimensao.

O que esta incluido neste sistema completo?

O sistema inclui uma armacao maével de carga mdltipla, um Thermocover para manutencéo de

. )
temperatura e um carrinho de transporte robusto. :



Este sistema é adequado para quetipo de estabel ecimentos?

E especialmente concebido para hotéis, empresas de catering, centros de eventos e qualquer
servico de restauragdo que realize banquetes ou eventos com necessidade de transporte e
manutencao de temperatura de grandes quantidades de pratos.

Quetipo de pratos podem ser utilizados com este sistema?

O sistema é projetado para acomodar pratos de dimensdes standard utilizados em servigos de
buffet e banquetes, garantindo versatilidade no seu uso. A referéncia especifica € para pratos

GN 1/1 ou equivalentes.

E necessario algum tipo de montagem ou prepar acdo adicional ?

N&o, o sistema é fornecido como uma unidade completa, incluindo o carrinho de transporte. A

montagem € minima, focando-se na sua utilizacdo imediata apds a rececdo para otimizar o

servico em eventos.



