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Cobertura Térmica Isolante para Buffet Tipo 10-1/1

Informacoes do Produto

SKU: RT6004.1009 Modelo: Thermocover Tipo 10-1/1

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Thermocover Tipo 10-1/1

Descricao Resumida

Cobertura térmica isolante para manter pratos quentes em buffets e catering, com fecho

magnético. Garante a temperatura ideal por até 20 minutos.

Descricao Completa



Mantenha os seus pratos na temperatura ideal de servico com o Thermocover Tipo 10-1/1,
uma cobertura térmica essencial para manter a qualidade ap6s o finishing, garantindo que a

comida chegue quente a mesa mesmo em momentos de maior movimento.

Thermocover — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Tipo GN 10-1/1

Material Cobertura térmica isolante com fecho magnético
Tempo de Manutencdo Até 20 minutos

Aplicacbes Profissionais

Ideal para buffets em hotéis, catering de eventos ou cantinas, o Thermocover Tipo 10-1/1 assegura
gue os alimentos permanecem na temperatura correta durante o servico. Para o gestor de F&B que
procura eficiéncia e qualidade, esta solugdo garante a satisfacdo dos clientes, mantendo a

apresentacao e o calor dos pratos apos o finishing, mesmo em operacdes de grande escala.

Porqué Escolher Este Equipamento

O Thermocover Tipo 10-1/1 destaca-se pela sua capacidade de manter a temperatura dos alimentos
guentes por até 20 minutos, utilizando um sistema de isolamento térmico eficaz e um pratico fecho
magnético para acesso rapido. A sua concecdo universal para contentores GN 10-1/1, aliada a
facilidade de uso e limpeza, torna-o um acessorio indispensavel para otimizar o servico em cozinhas
profissionais e &reas de buffet, assegurando a conformidade com normas de higiene e seguranca

alimentar.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de manutencao de temper atur a deste equipamento?

A cobertura térmica Thermocover Tipo 10-1/1 mantém os pratos quentes apos o finishing por

um periodo de até 20 minutos. -

Quetipo de contentores GN é compativel com o Thermocover Tipo 10-1/17?



Este modelo é especificamente desenhado para contentores no formato GN 10-1/1.

O fecho magnético é seguro e prético para uso em servico continuo?

Sim, o fecho magnético foi concebido para ser rapido e seguro, facilitando o acesso aos
alimentos durante o servico sem comprometer a retencdo de calor.

Quetipo de estabelecimentos mais beneficiam deste acessorio?

Estabelecimentos com servico de buffet, como hotéis, centros de eventos, cantinas e
restaurantes com servico continuo, beneficiam significativamente da manutencdo da

temperatura dos alimentos.

A limpeza e manutencao do Thermocover sdo complicadas?

A sua construcao simples e o material isolante facilitam a limpeza, garantindo a manutencgéo
das condicfes de higiene essenciais em cozinhas profissionais.



