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Espatula para Cozinha Profissional 330mm

Informacoes do Produto

SKU: RT60.77.042 Modelo: Espatula 33 (largura 330mm)

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

"
Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Espatula 33 (largura 330mm)

Descricao Resumida

Espatula robusta de 330 mm para manuseamento eficiente de alimentos em

equipamentos de confecdo profissionais, ideal para mexer, virar e retirar.

Descricao Completa



Esta espatula de 330 mm foi concebida para o manuseamento eficiente de alimentos em
equipamentos de confecdo de grande volume. A sua largura permite mexer, virar e retirar
ingredientes de forma pratica e segura em cubas de cocc¢éao profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Largura 330 mm

AplicacOes Profissionais

Esta espatula € um utensilio indispensavel em diversas cozinhas profissionais, incluindo cantinas
escolares e empresariais, restaurantes de grande volume, servicos de catering, e cozinhas
industriais. E ideal para o manuseamento de grandes quantidades de alimentos em panelas, tachos
e cubas de confecao, facilitando tarefas como mexer guisados, virar carnes ou retirar porcées de
legumes.

Espatula para Cozinha — Principais Vantagens

**Eficiéncia no Manuseamento:** A largura de 330 mm permite cobrir uma area maior,

otimizando o tempo de preparacao e servico.

e **Durabilidade:** Construcao robusta para resistir ao uso continuo em ambientes de cozinha
exigentes.

e **Higiene:** Material facil de limpar, contribuindo para a manutencdo dos padrées de higiene
alimentar.

e **Seguranca:** Permite manusear alimentos quentes a uma distancia segura, reduzindo o
risco de queimaduras.

o **\/ersatilidade:** Adequada para uma vasta gama de alimentos e tipos de confecao.

Qual o material desta espatula?

A informacgdo sobre o material especifico ndo foi fornecida, mas € um utensilio projetado para

uso profissional intensivo.

E adequada par a panelas antiader entes?

Sem informacdo sobre o material, ndo podemos garantir a compatibilidade com superficies
: . . . 2
antiaderentes. Recomenda-se verificar o material para evitar danos. :



Como deve ser limpa esta espatula?

Para garantir a higiene, a espéatula deve ser lavada com agua quente e detergente apds cada
utilizacdo, podendo ser desinfetada conforme as normas da sua cozinha.

Qual a durabilidade esperada para uso profissional ?

Sendo um utensilio para cozinha profissional, é construida para suportar o uso intensivo diario,
oferecendo uma longa vida 0til com os devidos cuidados e manutengéo.

Pode ser utilizada em altas temper aturas?

Sim, esta espatula é projetada para o ambiente de cozinha profissional, onde 0 manuseamento

de alimentos a altas temperaturas € uma pratica comum.



