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Armacao Movel 20-1/1 para Forno, 16 Prateleiras, 80mm

Informacoes do Produto

RT60.21.288  Modelo: Armacao movel 20-1/1 (16 prat., 80mm)

SKU:
Marca: RATIONAL EAN: N/D
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Armacédo movel 20-1/1 (16 prat., 80mm)

Descricao Resumida



Armacdo movel robusta para fornos 20-1/1, com capacidade para 16 prateleiras e
distancia de 80 mm entre trilhos, otimizando o processo de carga e descarga em

cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta armacdo mavel foi concebida para otimizar o carregamento e descarregamento de fornos
combinados, substituindo o rack suspenso para uma operacdo mais eficiente e segura em cozinhas
profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Tipo 20-1/1
Capacidade 16 prateleiras
Distancia entretrilhos 80 mm

AplicacOes Profissionais

Ideal para cozinhas de grande volume em hotéis, cantinas empresariais e hospitalares, servicos de
catering, e restaurantes com elevada producéo, onde a eficiéncia no manuseamento de fornos é
crucial. Permite otimizar a confe¢do em churrasqueiras, pastelarias com confecdo e restaurantes de
cozinha tradicional.

Armacao Mével — Principais Vantagens

Agiliza o processo de carga e descarga do forno, poupando tempo valioso.

Melhora a ergonomia e seguranca para o operador, reduzindo o esforco fisico.

Permite o transporte de multiplos tabuleiros ou grelhas simultaneamente.
Otimiza o fluxo de trabalho em ambientes de alta pressédo e grande volume.

Construcao robusta e duravel, adequada para uso intensivo em cozinhas profissionais.

Para quetipo deforno é esta armacdo movel?

Esta armacdo € especificamente projetada para fornos combinados do tipo 20-1/1, garantindo
A A . . ?
compatibilidade e eficiéncia no seu equipamento. ’



Qual a capacidade maxima de tabuleir os que esta ar macgéo suporta?

Esta armacao movel tem capacidade para 16 prateleiras, com uma distancia de 80 mm entre

cada uma, permitindo cozinhar grandes volumes.

Quais as vantagens de usar uma armacao movel em vez de um rack suspenso?

A armacdo movel permite um carregamento e descarregamento mais rapido e seguro do forno,
otimizando o fluxo de trabalho e reduzindo o esforgo fisico da sua equipa.

Esta armacédo movel éfacil delimpar e manter?

Sim, sendo um acessoério de cozinha profissional, € construida com materiais que facilitam a
limpeza e garantem a higiene, essencial em qualquer operacéo de restauracao.

Como contribui esta armacao para a eficiéncia da minha cozinha?

Ao permitir a preparacdo de grandes volumes de alimentos e um manuseamento &gil, acelera
0s processos de confecéo e servico, crucial em periodos de pico de trabalho.



