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Cobertura Térmica Isolante para Servico de Buffet Tipo 6-1/1

Informacoes do Produto

SKU: RT6004.1007 Modelo: Thermocover Tipo 6-1/1

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Thermocover Tipo 6-1/1

Descricao Resumida

Cobertura térmica isolante Tipo 6-1/1, ideal para manter pratos quentes no servico de

buffet e catering por até 20 minutos, com fecho magnético.

Descricao Completa



Mantenha os seus pratos na temperatura ideal durante o servico com a cobertura térmica
Thermocover Tipo 6/1, garantindo a qualidade e seguranca alimentar mesmo apés o finishing.
O seu fecho magnético rapido permite acesso facil e eficiente durante os momentos de maior

movimento no seu estabelecimento.

Cobertura Térmica 6/1 — Caracteristicas Técnicas

Dimenséo Exterior 6 x 1/1 GN
Retencdo de Temperatura Até 20 minutos
Tipo de Fecho Magnético

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para chefs e gestores de restauracao que necessitam de manter a temperatura de confecdo em
buffets de hotéis, servicos de catering ou linhas de empratamento em restaurantes com elevado
volume de servico. A cobertura Thermocover garante a seguranca alimentar e a apresentacao

impecéavel dos pratos em qualquer contexto de servi¢co continuo.

Porqué Escolher Este Equipamento

A cobertura térmica Thermocover Tipo 6/1 destaca-se pela sua capacidade de manter os alimentos
quentes por até 20 minutos apoés a finalizacdo da confecdo, um beneficio crucial para assegurar a
qualidade e cumprir as normas HACCP. O seu sistema de fecho magnético simplifica o acesso
durante o servicgo, otimizando o tempo das equipas em situacfes de pico de movimento, como o rush

do almoco ou jantar.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade deretencéo de temperatura do Thermocover Tipo 6/1?

Este acessorio de buffet mantém os pratos quentes por um periodo de até 20 minutos apés a
finalizagc&o da confecgéo.

Quetipo de fecho possui esta cobertura térmica?



A cobertura Thermocover Tipo 6/1 esta equipada com um fecho magnético, projetado para um
acesso rapido e pratico durante o servico.

E compativel com recipientes standard de buffet?

Sim, o Thermocover Tipo 6/1 foi concebido para ser compativel com recipientes de buffet no
formato 6/1 GN, garantindo uma cobertura adequada.

Ajudaacumprir normas de seguranca alimentar ?

Sim, ao manter a temperatura dos alimentos por um periodo prolongado apés o finishing,
contribui para a manutencdo das condicdes de seguranca alimentar e para o cumprimento das
normas HACCP.

Em quetipo de estabelecimentos € mais Gtil ?

E particularmente util em buffets de hotéis, servicos de catering, restaurantes com servico
continuo e eventos, onde a manutencdo da temperatura dos pratos € essencial para a
satisfacdo do cliente e a eficiéncia operacional.



