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Acesso rapido
ao produto

Espeto para Cordeiro e Leitão até 12 kg para Fornos Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: RT60.70.819 Modelo: Espeto p/ cordeiro/leitão até 12 kg (1/1
GN)

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Espeto p/ cordeiro/leitão até 12 kg (1/1 GN)

Capacidade (kg) 11–20 kg

Descricao Resumida



Espeto robusto para assar cordeiros ou leitões inteiros até 12 kg em fornos

profissionais. Garante confeção uniforme e pele estaladiça. Compatível com vários

modelos.

Descricao Completa

Facilita a confeção de cordeiros ou leitões inteiros em fornos de convecção, com capacidade

para peças até 12 kg. Este acessório universal é compatível com diversos tamanhos de fornos

Gastronorm, agilizando a preparação de assados tradicionais.

espeto para cordeiro leitão — Características Técnicas

Compatibilidade GN 10-1/1, 10-2/1, 20-1/1, 20-2/1

Capacidade Máxima 1 cordeiro ou 1 leitão até 12 kg

Tipo Acessório Universal

Aplicações Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, churrasqueiras e unidades de catering que

pretendem oferecer pratos de leitão ou cordeiro assado de forma eficiente. Permite ao Chef

simplificar o processo de preparação e obter resultados consistentes, mesmo durante o serviço de

maior movimento.

Espeto para Cordeiro/Leitão — Principais Vantagens

A sua versatilidade como acessório universal para fornos GN elimina a necessidade de equipamento

específico, otimizando o investimento. A capacidade de suportar até 12 kg garante a preparação de

peças inteiras, perfeitas para eventos ou menus de destaque, assegurando uma apresentação e

confeção uniformes.

Perguntas Frequentes

Qual o peso máximo de carne que este espeto suporta?

?



O espeto é concebido para suportar um cordeiro ou um leitão inteiro, com um peso máximo de

12 kg.

Este acessório é compatível com os tamanhos de fornos Gastronorm 10-1/1, 10-2/1, 20-1/1 e

20-2/1.

Este espeto é compatível com quais tamanhos de fornos Gastronorm?

?

Não, este espeto é um acessório universal concebido para ser utilizado em fornos de

convecção compatíveis com as normas Gastronorm mencionadas.

É necessário algum forno específico para usar este espeto?

?

Embora o material específico não seja indicado, a simplicidade do design e o facto de ser um

acessório para forno facilitam a limpeza, permitindo uma rápida desinfeção.

Este produto facilita a limpeza após o uso?

?

Sim, é uma excelente opção para snack-bares, tascas ou restaurantes com cozinha tradicional

que desejam expandir a sua oferta com pratos de leitão ou cordeiro, sem a necessidade de

investir em equipamentos dedicados e volumosos.

Este espeto é adequado para estabelecimentos de pequena dimensão?

?


