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Descalcificante Profissional 10 Litros para Geradores de Vapor

Informacoes do Produto

SKU: RT6006.0110 Modelo: Descalcificante (10 litros)

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

| 1§ el

Marca RATIONAL
Modelo Descalcificante (10 litros)
Capacidade (L) 7-10L

Descricao Resumida



Descalcificante eficaz de 10 litros para geradores de vapor, otimiza o desempenho e

prolonga a vida util de fornos combinados.

Descricao Completa

A eficacia dos fornos combinados profissionais depende de um gerador de vapor livre de
calcario. Este descalcificante de 10 litros oferece uma solucdo especializada para manter o

desempenho 6timo e prolongar a vida Gtil do seu equipamento.

descalcificante profissional — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 10 Litros

) Geradores de vapor de fornos combinados
Aplicacéo ) _ _ )
(SelfCookingCenter, CombiMaster, ClimaPlus Combi)

Aplicagcbes Profissionais

Para o Chef Executivo em restaurantes de grande volume ou o Gestor de Operacées em cantinas
empresariais, este descalcificante é essencial. Garante a integridade dos fornos combinados em
cozinhas de hotelaria, empresas de catering e pastelarias com confecéo intensiva, onde a qualidade
do vapor e a fiabilidade do equipamento sédo criticas para o servico continuo e a seguranca alimentar

(HACCP).

Porqué Escolher Este Equipamento

Este descalcificante destaca-se pela sua formulacdo avancada, que ndo s6 remove o calcario de
forma potente, mas também integra substancias de conservacdo especiais. Esta acdo dupla protege
0 gerador de vapor, minimizando o desgaste e a necessidade de manutencao corretiva, um fator

critico para a continuidade operacional em cozinhas com producéo intensiva.

Perguntas Frequentes

Qual aimportancia da descalcificacéo para fornos a vapor ?



A descalcificac@o regular é vital para prevenir a acumulacdo de minerais que comprometem a
eficiéncia do gerador de vapor, resultando em menor desempenho de cozedura, maior

consumo energético e potencial avaria do equipamento a longo prazo.

Com que frequéncia devo aplicar este descalcificante?

A frequéncia ideal depende da dureza da agua da sua regido e da intensidade de uso do forno.
Recomenda-se seguir as indicacdes do fabricante do seu equipamento e efetuar a
descalcificacdo assim que notar reducdo na producdo de vapor ou seguir um plano de
manutencao preventiva.

Este descalcificante é compativel com todos os modelos de for nos combinados?

Este produto foi concebido para uma descalcificacdo eficaz em geradores de vapor de fornos
combinados, especificamente modelos como SelfCookingCenter, CombiMaster e ClimaPlus
Combi. Verifigue sempre as recomendac8es do fabricante do seu forno para garantir total
compatibilidade.

Como a descalcificagdo contribui para a poupanca ener gética?

As incrustacdes de calcario atuam como isolantes térmicos, forcando o gerador de vapor a
consumir mais energia para atingir a temperatura desejada. Ao remover o calcario, o
descalcificante permite que o equipamento funcione com a maxima eficiéncia, reduzindo o
consumo de eletricidade ou gas.

Existem precaucdes de seguranca ao utilizar este produto?

Sim, é fundamental utilizar este descalcificante seguindo as instrucées de seguranca indicadas
na embalagem. Recomenda-se o uso de equipamento de protecéo individual (luvas, 6culos) e
garantir uma ventilagdo adequada durante o processo de descalcificacéo.



