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Estante de Aluminio 5 Niveis - 2000x500 mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19004534 Modelo: PA-55

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
]

Especificacoes



Marca EDENOX

Modelo PA-55

Largura (mm) mais de 1500 mm
N° de Niveis 5

Tipo Estante

Descricao Resumida

Estante profissional de aluminio anodizado com 5 niveis de prateleiras em polietileno

alimentar. Dimensdes 2000x500 mm. Ideal para camaras frigorificas e cozinhas.

Descricao Completa

Esta estante profissional com estrutura em aluminio anodizado e 5 niveis de prateleiras em
polietileno alimentar, com 2000 mm de altura e 500 mm de profundidade, é ideal para
armazenamento em cozinhas e camaras frigorificas.

suporte prateleiras aluminio — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Estante modular

Niveis 5

Material Estrutura Aluminio anodizado

Material Prateleiras Grelhas de polietileno alimentar
Altura 2000 mm

Profundidade 500 mm

Ajuste de Niveis Furos a cada 150 mm

Pés Regulaveis em altura



Fornecida desmontada — montagem facil sem

Montagem
ferramentas
Limpeza Prateleiras Removiveis e lavaveis em maquina de loica
N Camaras frigorificas, ambientes com requisitos
Adequacdo N
sanitarios rigorosos
Uso Recomendado Alimentos embalados

Aplicacbes Profissionais

Esta estante é ideal para a organizagdo e armazenamento em cozinhas profissionais de
restaurantes, hotéis, cantinas (escolares, empresariais, hospitalares), pastelarias, churrasqueiras e
marisqueiras. E particularmente adequada para camaras frigorificas, areas de preparacdo de
alimentos embalados, ou despensas secas em qualquer estabelecimento de restauracéo e hotelaria,
incluindo snack-bares, tascas, roulotes e food trucks que necessitem de uma solugéo de arrumagéo
eficiente e higiénica.

Estante de Aluminio — Principais Vantagens

e **Higiene e Facilidade de Limpeza**: As prateleiras de polietileno sédo removiveis e lavaveis
em magquina de loica, garantindo a maxima higiene.

e **Durabilidade e Resisténcia**: Estrutura em aluminio anodizado e prateleiras em polietileno
alimentar oferecem excelente resisténcia a corrosédo e durabilidade em ambientes exigentes.

o **Flexibilidade de Configuracdo**: Os niveis das prateleiras sdo ajustaveis a cada 150 mm,
permitindo adaptar o espaco as necessidades especificas de armazenamento. Pode ser
montada em angulo para otimizar o espaco.

e **Adequacdo a Ambientes Exigentes**: Concebida para utilizacdo em camaras frigorificas e
em locais com rigorosos requisitos sanitarios, ideal para alimentos embalados.

e **Montagem Simples e Réapida**: Fornecida desmontada, a montagem é facil e ndo requer
ferramentas especiais.

Esta estante é adequada para camar as frigor ificas?

Sim, esta estante foi concebida especificamente para utilizacdo em camaras frigorificas e
ambientes com requisitos sanitarios rigorosos, sendo ideal para o0 armazenamento de alimentos

embalados. 2

Asprateleiras podem ser lavadas na maquina de loica?



Sim, as grelhas de polietileno das prateleiras séo facilmente removiveis e podem ser lavadas
numa maquina de loica convencional, garantindo uma limpeza eficiente.

E possivel gjustar a altura das prateleiras?

Sim, os suportes da estante possuem furos a cada 150 mm, permitindo ajustar a altura de cada
nivel de prateleira de forma simples e sem ferramentas, adaptando-se as suas necessidades de

armazenamento.

A montagem da estanterequer ferramentas especiais?

N&o, a montagem desta estante é concebida para ser facil e intuitiva, ndo sendo necessarias
ferramentas especiais para a sua instalagéo.

Qual a capacidade de carga por nivel desta estante?

A capacidade de carga especifica por nivel ndo foi fornecida pelo fabricante. No entanto, a

estrutura é rigida e robusta, adequada para armazenamento profissional de alimentos
embalados em ambientes de restauracéo e hotelaria.



