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Prateleiras com Grelhas de Polietileno 900x500mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19004515 Modelo: S-95

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo S-95

Largura (mm) 600–1000 mm



Tipo Prateleira

Descricao Resumida

Prateleiras modulares com estrutura em alumínio anodizado e grelhas de polietileno

900x500mm, ideais para câmaras frigoríficas e armazenamento higiénico de alimentos

embalados. Montagem fácil.

Descricao Completa

Estas prateleiras com grelhas de polietileno e estrutura em alumínio anodizado oferecem uma

solução de armazenamento robusta e higiénica para alimentos embalados em qualquer cozinha

profissional.

prateleiras com grelhas de polietileno — Características Técnicas

Estrutura Alumínio anodizado

Grelhas Polietileno de qualidade alimentar

Dimensões (C x P) 900 x 500 mm

Altura Padrão 1750 mm (outras alturas disponíveis: 1300, 2000 mm)

Ajuste de Prateleiras Furos nos suportes a cada 150 mm

Montagem
Fornecida desmontada — montagem fácil sem

ferramentas

Pés Reguláveis em altura

Profundidades Disponíveis 400 e 500 mm

Limpeza das Grelhas Removíveis e laváveis em máquina de lavar loiça

Aplicação Principal
Câmaras frigoríficas, armazenamento de alimentos

embalados



Aplicações Profissionais

Estas prateleiras são ideais para otimizar o espaço de armazenamento em diversas áreas de

preparação e conservação. São amplamente utilizadas em:

Cozinhas de restaurantes, desde tascas e churrasqueiras a restaurantes de cozinha tradicional

portuguesa.

Snack-bares, hamburgarias e roulotes, onde a organização e higiene são cruciais.

Cantinas escolares, empresariais e hospitalares, para armazenamento seguro de alimentos

embalados.

Hotéis e serviços de catering, para gestão eficiente de stocks em câmaras frigoríficas e

despensas.

Pizzarias e marisqueiras, garantindo a correta conservação dos ingredientes.

Prateleiras com Grelhas — Principais Vantagens

Higiene Superior: As grelhas de polietileno de qualidade alimentar são fáceis de remover e

laváveis em máquina de lavar loiça, garantindo a máxima higiene e conformidade com as

normas sanitárias.

Modularidade e Flexibilidade: Com ajuste da altura das prateleiras a cada 150 mm e a

possibilidade de montagem em ângulo, estas estantes permitem uma otimização inteligente do

espaço disponível.

Durabilidade e Robustez: A estrutura em alumínio anodizado confere grande resistência à

corrosão e durabilidade, tornando-as ideais para ambientes exigentes como câmaras

frigoríficas.

Montagem Simplificada: A instalação é rápida e não requer ferramentas, poupando tempo e

esforço na configuração da sua área de preparação.

Estabilidade Adaptável: Os pés reguláveis em altura permitem compensar qualquer desnível

no pavimento, assegurando uma base sólida e estável para o armazenamento.

Sim, são particularmente adequadas para utilização em câmaras frigoríficas, devido à sua

construção em alumínio anodizado e grelhas de polietileno, que resistem a baixas temperaturas

e humidade.

Estas prateleiras são adequadas para câmaras frigoríficas?

?

As grelhas de polietileno são fáceis de remover e podem ser lavadas numa máquina de lavar

loiça convencional, garantindo uma higiene máxima com o mínimo esforço.

Como é feita a limpeza das grelhas?

?



Sim, os suportes possuem furos a cada 150 mm, permitindo ajustar a altura das prateleiras de

forma simples e adaptar o espaço às suas necessidades de armazenamento.

É possível ajustar a altura das prateleiras?

?

A montagem requer ferramentas especiais?</summary

Não, a montagem destas prateleiras é fácil e não requer o uso de ferramentas, permitindo

uma instalação rápida e eficiente na sua área de preparação.

?

Estas prateleiras são concebidas para o armazenamento de alimentos embalados, garantindo a

sua correta conservação e organização em ambientes profissionais.

Qual o tipo de alimentos que podem ser armazenados nestas prateleiras?

?


