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Prateleira com Grelhas de Polietileno 1100x400mm para Armazenamento

Informacoes do Produto

SKU: EX19004519 Modelo: S-114

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
2T

Especificacoes

Marca EDENOX
Modelo S-114

Largura (mm) 1000-1500 mm



Tipo Prateleira

Descricao Resumida

Prateleira de 1100x400 mm com estrutura de aluminio anodizado e grelhas de
polietileno. Ideal para armazenamento higiénico em cozinhas profissionais e camaras

frigorificas.

Descricao Completa

Esta prateleira de 1100x400 mm, com estrutura em aluminio anodizado e grelhas de polietileno de
qualidade alimentar, é ideal para armazenamento higiénico em cozinhas profissionais e camaras

frigorificas.

prateleiras com grelhas de polietileno — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (C x P) 1100 x 400 mm

Altura Padr&o dos Suportes 1750 mm

Material da Estrutura Aluminio anodizado

Material das Grelhas Polietileno de qualidade alimentar
Ajustede Altura das Prateleiras Furos a cada 150 mm

Fornecida desmontada — montagem facil sem

M ontagem
ferramentas
Limpeza das Grelhas Lavaveis em maquina de lavar loica
Pés Regulaveis em altura
Utilizacdo Recomendada Alimentos embalados, camaras frigorificas

Aplicacbes Profissionais



Esta prateleira € uma solucao versatil para a organizacdo e armazenamento em diversas cozinhas
profissionais. E ideal para restaurantes de bairro, tascas, snack-bares, pastelarias com confeccéo,
cantinas escolares e empresariais, e cozinhas de hotéis. A sua construcao robusta e higiénica torna-
a particularmente adequada para camaras frigorificas, garantindo a correta conservagdo de
alimentos embalados em qualquer estabelecimento de restauracéo ou hotelaria.

Prateleira com Grelhas de Polietileno — Principais Vantagens

e **Higiene e Limpeza Simplificadas:** As grelhas de polietileno sdo de qualidade alimentar,
faceis de remover e lavaveis em maquina de lavar loica, assegurando os mais altos padrdes
de higiene.

e **Montagem Rapida e Sem Ferramentas:** O design inteligente permite uma montagem facil e
eficiente, sem necessidade de ferramentas adicionais, otimizando o tempo de instalagéo.

e **Adaptabilidade e Otimizagcdo do Espaco:** Com furos a cada 150 mm, a altura das
prateleiras € ajustavel, e a estrutura permite montagem em angulo para maximizar o
aproveitamento do espaco disponivel.

e **Robustez e Durabilidade:** A estrutura em aluminio anodizado e as grelhas de polietileno
conferem a estante uma grande rigidez e resisténcia, garantindo uma longa vida util em
ambientes exigentes.

e **|deal para Ambientes Frios:** Especialmente concebida para utilizacdo em camaras
frigorificas, mantendo a integridade e seguranca dos alimentos embalados em condicbes de

baixa temperatura.

Esta prateleira € adequada par a utilizagdo em camaras frigor ificas?

Sim, esta prateleira foi concebida especificamente para ambientes de baixa temperatura, sendo
ideal para camaras frigorificas e para o armazenamento de alimentos embalados.

Como éfeita a montagem desta estante?

A estante é fornecida desmontada, mas a sua montagem é simples e nao requer 0 uso de
ferramentas, permitindo uma instalacéo rapida e eficiente.

Posso lavar as grelhas na maquina de lavar loica?

Sim, as grelhas de polietileno séo facilmente removiveis e podem ser lavadas numa maquina

de lavar loica convencional, garantindo a maxima higiene.

E possivel ajustar a altura das prateleiras?



Sim, os suportes da estante possuem furos a cada 150 mm, permitindo ajustar a altura das
prateleiras conforme as suas necessidades de armazenamento.

Qual arobustez e durabilidade desta prateleira?

Esta estante é construida com estrutura de aluminio anodizado e grelhas de polietileno,
conferindo-lhe uma elevada rigidez e robustez, ideal para o uso continuo em ambientes
profissionais.



