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Acesso rapido
ao produto

Mantenedora de Calor e Luz para Buffet, 4 GN 1/1, 1300W

Informacoes do Produto

SKU: EX19036449 Modelo: PC-R-411C

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes



Marca EDENOX

Modelo PC-R-411C
Instalacé&o De Bancada
Poténcia Até 3 kW

Descricao Resumida

Mantenedora de calor e luz para buffet, com capacidade para 4 GN 1/1. Utiliza cristais

ceramicos de 1300W para aquecimento intenso e iluminagéo eficaz dos alimentos.

Descricao Completa

Este equipamento foi concebido para manter alimentos quentes e visiveis em areas de buffet,
utilizando cristais ceramicos para um calor intenso e focado. Ideal para otimizar o servico de self-

service.

mantenedora de luz e calor — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Comprimento Exterior 1410 mm
Larguralnterior 142 mm

Altura Exterior 483 mm
Comprimento de | nstalacéo 1370 mm
Capacidade 4 GN 1/1

Poténcia 1300 W
Tecnologia de Aquecimento Cristais Ceramicos

Design Reto



AplicacOes Profissionais

Este equipamento € ideal para hotéis com servico de pequeno-almogo ou almocgo buffet, cantinas
empresariais e hospitalares, restaurantes com areas de self-service, churrasqueiras com take-away e
servico de mesa, e pastelarias com oferta de refeicdes rapidas que exigem a manutencdo de
alimentos quentes e bem apresentados.

Mantenedora de Calor e Luz — Principais Vantagens

e Aguecimento eficiente e focado através de cristais ceramicos, garantindo a temperatura ideal
dos alimentos.

e Manutencdo da temperatura dos alimentos por longos periodos, essencial para servicos de
buffet continuos.

¢ lluminacdo integrada para realcar a apresentacdo dos pratos, tornando-os mais apelativos
para o cliente.

e Protecao dos alimentos expostos no buffet contra contaminacao externa.

e Design reto e robusto, adequado para uma integracdo harmoniosa em linhas de self-service
existentes.

Como funciona a tecnologia de cristais cer amicos?

Os cristais ceramicos proporcionam um calor mais intenso e concentrado diretamente sobre os

alimentos, garantindo uma manutencao de temperatura eficaz e uniforme, sem secar os pratos.

Qual a capacidade maxima de tabuleiros GN?

Este modelo foi projetado para acomodar até 4 tabuleiros GN 1/1, permitindo uma
apresentacao variada de pratos em buffets de média a grande dimensao.

Este equipamento € facil deinstalar num balcéo existente?

Sim, 0 equipamento possui um comprimento de instalacdo de 1370 mm, o que facilita a sua
integracdo em balcbes ou linhas de self-service ja existentes, requerendo apenas 0 espaco
adequado.

E possivel ajustar aintensidade do calor ou da luz?

A informacéo fornecida ndo especifica a possibilidade de ajuste de intensidade de calor ou luz.
)
O equipamento opera com uma poténcia fixa de 1300W para aquecimento e iluminacgao. '



Para quetipo de alimentos € mais adequada esta mantenedora?

E ideal para uma vasta gama de alimentos que necessitam de ser mantidos quentes e
apresentados de forma apelativa, como pratos de carne, peixe, acompanhamentos, ou
refeicbes pré-preparadas em buffets e servicos de self-service.



