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Banho Maria Elétrico 1 GN 1/1 para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: EX19011007 Modelo: CBMA-111

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX



Modelo

Energia

Instalacé&o

Linha

N° de Tabuleiros / GN

Tipo

CBMA-111

Elétrico

De Bancada

700, 900

1

Banho-Maria

Descricao Resumida

Banho-maria elétrico de 1 GN 1/1, ideal para manter alimentos quentes entre 30 °C e

90 °C. Equipamento robusto para cozinhas profissionais, com 1025W.

Descricao Completa

Este banho-maria elétrico de 1 GN 1/1 é projetado para manter alimentos quentes a temperatura

ideal em cozinhas profissionais, garantindo a qualidade e seguranca alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Comprimento

Largura

Altura

Dimensdes de montagem (C x L)

Capacidade GN

Poténcia

Profundidade da cuba

Aquecimento

Temperatura detrabalho

465 mm

610 mm

302 mm

440 x 585 mm

1GN 11

1025 W

190 mm

Resisténcias de silicone na base

30°Ca90-°C



Torneira de enchimento Incluida (esfera 1/2” com bica plana)

Sistema de enchimento automatico Nao incluido

AplicacOes Profissionais

Este equipamento é indispensavel para a manutencdo de alimentos quentes em diversos contextos
de cozinha profissional, como restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais,
hotéis com servico de buffet, churrasqueiras, e em operacdes de catering e eventos. A sua
capacidade de 1 GN 1/1 adapta-se perfeitamente a necessidades de servico continuo ou em horéarios
de pico.

Banho Maria — Principais Vantagens

A manutenc¢do precisa da temperatura, entre 30 °C e 90 °C, assegura que os alimentos permanegam
guentes e seguros para consumo. A compatibilidade com cubas GN 1/1 e subdivisGes oferece
flexibilidade na apresentacdo e organizacao dos pratos. O aquecimento por resisténcias de silicone
na base garante uma distribuicdo uniforme do calor. A inclusdo de uma torneira de esfera facilita o
enchimento e esvaziamento da cuba, otimizando as operacdes diérias.

Este banho-maria é compativel com que tipo de cubas GN?

E preparado para receber cubas GN 1/1 ou subdivisdes, com uma profundidade méaxima de 150
mm.

Como éfeito o aquecimento da dgua?

O aguecimento da agua é realizado através de resisténcias de silicone localizadas na base da
cuba, garantindo uma distribuicao eficiente do calor.

Qual a gama de temper atura de trabalho?

A temperatura de trabalho deste banho-maria varia entre 30 °C e 90 °C, permitindo manter uma
vasta gama de alimentos quentes.

Este modelo inclui um sistema de enchimento automatico?

N&o, este modelo ndo inclui um sistema de enchimento automatico. No entanto, vem equipadg
com uma torneira de esfera de 1/2” com bica plana para facilitar o enchimento manual.



E facil delimpar e manter?

Sim, a cuba de 4gua e a torneira de esvaziamento simplificam as opera¢des de limpeza e
manutencao diéria, contribuindo para a higiene da sua cozinha.



