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Dispensador Neutro de Cestos de Loica 500x500mm para Buffet

Informacoes do Produto

SKU: EX19000876 Modelo: DCN-55

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX
Modelo DCN-55

Largura (mm) até 600 mm



Material Inox

Descricao Resumida

Dispensador neutro em aco inoxidavel para cestos de loica universais 500x500mm.

Capacidade para 5-6 cestos com sistema de molas regulaveis para nivel constante.

Descricao Completa

Este dispensador neutro foi projetado para otimizar a organizacdo e 0 acesso a cestos de loica
universais de 500x500mm em ambientes de self-service. Construido em aco inoxidavel, garante
durabilidade e higiene.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (L x P x A) 600 x 640 x 710 mm

Cestos Compativeis 500 x 500 mm (universais)

Carga Méxima 120 Kg

Capacidade 5 a 6 cestos (altura maxima 110 mm)
Material Aco Inoxidavel

Sistema de Elevacéo Molas regulaveis para nivel constante

Aplicac@es Profissionais

Este dispensador é uma solucéo robusta e eficiente para a organizacdo de cestos de loica em
diversos contextos profissionais, incluindo:

e Hotéis e resorts com servico de buffet.
e Cantinas escolares, empresariais e hospitalares.
e Restaurantes com areas de self-service.

Empresas de catering para eventos e grandes producdes.

Cozinhas industriais que necessitam de organizacéo eficiente de loica.



Dispensador de Cestos — Principais Vantagens

e Eficiéncia Operacional: Mantém os cestos de loica a uma altura ergondémica constante,
facilitando a recolha e reposicao.

e Durabilidade: Construcéo robusta em aco inoxidavel, resistente a corroséo e ao uso intensivo
em ambientes profissionais.

e Higiene: Superficie lisa de aco inoxidavel, facil de limpar e desinfetar, essencial para a
seguranca alimentar.

e Versatilidade: Compativel com cestos de loica universais de 500x500mm, adaptando-se a
diversas necessidades.

e Otimizacdo de Espaco: Design compacto que se integra facilmente em linhas de buffet ou
areas de preparacao.

Como funciona o sistema de molas?

O sistema de molas € projetado para manter os cestos de loica a um nivel constante, facilitando
0 acesso. A elasticidade pode ser ajustada ativando ou desativando molas, permitindo adaptar
a altura conforme o0 peso ou numero de cestos.

Qual otipo de cestos de loica compativeis?

Este dispensador é concebido para cestos de loica universais com dimensdes de 500 x 500
mm, garantindo compatibilidade com a maioria dos modelos padrao de maquinas de lavar loica

profissionais.

Qual a capacidade maxima de cestos que o dispensador suporta?

O dispensador tem capacidade para 5 a 6 cestos de loi¢ca, considerando uma altura maxima de
110 mm por cesto. A carga maxima total suportada é de 120 Kg.

E facil delimpar e manter?

Sim, a construcao integral em aco inoxidavel torna este dispensador extremamente facil de
limpar e manter. A superficie lisa e resistente a corrosdo permite uma higienizacao rapida e
eficaz, essencial em ambientes profissionais.

Este dispensador é adequado para uso em ar eas de self-service?</summary



Sim, é ideal para areas de self-service, buffets, cantinas e cozinhas profissionais. A sua
funcionalidade de manter os cestos a um nivel constante melhora a ergonomia e a
eficiéncia narecolha ou reposicao de loica.



