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Acesso rapido
ao produto

Caixa para Massa de Pizza 66x46x15 cm Policarbonato Branco

Informacoes do Produto

SKU: DBMDB18266CW-148 Modelo: DB18266CW-148

Marca: CAMBRO EAN: 099511302826

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CAMBRO

Modelo DB18266CW-148

EAN 099511302826

Cor Branco

Descricao Resumida



Caixa em policarbonato branco de 66x46x15 cm para armazenamento e transporte

higiénico de massa de pizza em cozinhas profissionais. Empilhável e durável.

Descricao Completa

Esta caixa robusta para massa de pizza, fabricada em policarbonato de alta resistência, é essencial

para o armazenamento e transporte seguro de porções de massa em cozinhas profissionais. Garante

a proteção ideal contra contaminação e a manutenção da humidade.

Características Técnicas

Propriedade Valor

Dimensões (CxLxA) 660 x 460 x 150 mm

Material Policarbonato

Cor Branco

Peso 2.4 kg

Quantidade Mínima de Encomenda 6 unidades

Aplicações Profissionais

Ideal para pizzarias, restaurantes com serviço de pizza, snack-bares, food trucks e qualquer cozinha

profissional que necessite de armazenar e transportar massa de pizza de forma higiénica e eficiente.

A sua robustez torna-a adequada para uso intensivo em ambientes de produção de alto volume,

desde estabelecimentos de bairro a grandes unidades de catering.

Caixa para Massa de Pizza — Principais Vantagens

Construção em policarbonato de alta durabilidade, resistente a impactos e deformações.

Design empilhável que otimiza o espaço de armazenamento em câmaras frigoríficas.

Superfície lisa e não porosa que facilita a limpeza e manutenção da higiene.

Protege a massa contra a secagem e contaminação, mantendo a sua qualidade e frescura.

Material seguro para contacto alimentar, conforme as normas de segurança.

Qual a capacidade desta caixa para massa de pizza?
?



Esta caixa é projetada para armazenar múltiplas porções individuais de massa de pizza,

otimizando o espaço de refrigeração e facilitando a organização na área de preparação.

Sim, o policarbonato utilizado é um material de grau alimentar, totalmente seguro para contacto

direto com alimentos e resistente a temperaturas de refrigeração.

O material é seguro para contacto com alimentos?

?

Sim, estas caixas são desenhadas para serem empilháveis, permitindo uma organização

eficiente e uma significativa poupança de espaço na câmara frigorífica ou bancada de trabalho.

As caixas são empilháveis para poupar espaço?

?

As caixas podem ser lavadas manualmente com detergente neutro e água quente, ou em

máquina de lavar louça profissional. É fundamental garantir uma secagem completa antes de

as armazenar.

Como devo proceder à limpeza e manutenção?

?

O policarbonato oferece alta resistência a impactos, durabilidade superior e excelente

estabilidade térmica, sendo ideal para ambientes de cozinha profissional onde a robustez e a

higiene são cruciais.

Qual a vantagem do policarbonato sobre outros materiais para estas caixas?

?


