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Acesso rapido
ao produto

Campânula para Prato 21,5 cm de Diâmetro para Serviço de Mesa

Informacoes do Produto

SKU: DBM122600021 Modelo: 122600021

Marca: CAMBRO EAN: 099511077137

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CAMBRO

Modelo 122600021

EAN 099511077137

Diâmetro 21–30 cm

Descricao Resumida



Campânula para prato de 21,5 cm de diâmetro, ideal para proteger alimentos e manter

a temperatura no serviço de mesa profissional. Essencial para hotelaria e catering.

Descricao Completa

Esta campânula para prato de 21,5 cm de diâmetro é um acessório essencial para o serviço de

mesa, concebida para proteger os alimentos e auxiliar na manutenção da sua temperatura ideal até

ao momento de servir.

Características Técnicas

Propriedade Valor

Diâmetro Exterior 21,5 cm

Aplicações Profissionais

Esta campânula é ideal para estabelecimentos que valorizam a apresentação e a qualidade do

serviço, como hotéis, restaurantes de alta cozinha, serviços de catering e eventos. É igualmente útil

em cantinas empresariais ou hospitalares para o transporte e manutenção da temperatura dos pratos

até ao consumidor final. Garante a higiene e a integridade dos alimentos durante o percurso da

cozinha à mesa.

Campânula para Prato — Principais Vantagens

Proteção eficaz contra contaminação externa e poeiras.

Ajuda a manter a temperatura dos alimentos, quentes ou frios, por mais tempo.

Melhora a apresentação do prato, criando uma experiência de serviço mais sofisticada.

Previne derrames acidentais durante o transporte.

Contribui para a higiene e segurança alimentar no serviço de mesa.

A função principal é proteger os alimentos de agentes externos e auxiliar na manutenção da

temperatura do prato, quente ou frio, até ser servido ao cliente.

Qual a função principal desta campânula?

?

Em que tipo de estabelecimentos é mais utilizada?

?



É amplamente utilizada em hotéis, restaurantes de cozinha tradicional e de autor, serviços de

catering, e em qualquer local que exija um serviço de mesa profissional e cuidado com a

apresentação.

Sim, a campânula cria uma barreira que retarda a perda ou ganho de temperatura dos

alimentos, contribuindo para que cheguem à mesa na condição ideal.

Ajuda a manter a temperatura dos alimentos?

?

Sim, campânulas para pratos são geralmente concebidas com materiais de fácil higienização,

permitindo uma limpeza rápida e eficaz após cada utilização.

É fácil de limpar?

?

Esta campânula tem um diâmetro exterior de 21,5 cm, sendo adequada para cobrir pratos com

diâmetro ligeiramente inferior, garantindo um encaixe perfeito e proteção total.

Qual o diâmetro máximo do prato que esta campânula pode cobrir?

?


