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Extensdo Térmica para Transporte 20 cm - 64.1x64.1 cm

Informacoes do Produto

SKU: DBMEPPMFE2-107 Modelo: EPPMFE2-107

Marca: CAMBRO EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CAMBRO
Modelo EPPMFE2-107
Cor Cinzento
Material Polipropileno

Descricao Resumida



Extensdo de 20 cm em polipropileno expandido para contentores isotérmicos, ideal para

aumentar a capacidade e manter a temperatura de alimentos durante o transporte.

Descricao Completa

Expanda a sua capacidade de transporte e conservacdo com esta extensdo de 20 cm em
polipropileno expandido, concebida para complementar recipientes de dimensdes 64,1 x 64,1
cm. Ideal para operacfes de catering e servico continuo, permite otimizar o espaco e manter a

integridade dos alimentos em transito.

extensdo equipamento catering — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (L x Px A) 64,1 x 64,1 x 20 cm
Material Polipropileno expandido
Cor Gris

Aplicacbes Profissionais

Essencial para servicos de catering, buffets e transporte de refeicdes em cozinhas profissionais. A
extensao de 20 cm é ideal para estabelecimentos que necessitam de aumentar temporariamente a
capacidade de contentores para eventos ou periodos de pico de servico, mantendo a organizacao e

seguranca alimentar.

Porqué Escolher Este Equipamento

Fabricada em polipropileno expandido resistente e leve, esta extensdo garante durabilidade e
facilidade de manuseamento. A sua cor neutra adapta-se a qualquer ambiente de cozinha
profissional. A facil integragdo com recipientes compativeis permite uma rapida adaptacdo as

necessidades de cada servico.

Perguntas Frequentes

Esta extensdo é compativel com quetipo de contentores?



A extensdo foi concebida para contentores com base de 64,1 x 64,1 cm. Recomenda-se
verificar as dimensdes exatas do seu recipiente para garantir a compatibilidade.

Qual aprincipal vantagem de usar esta extensao?

A principal vantagem é o aumento da capacidade de transporte e armazenamento dos seus

contentores existentes, permitindo gerir maiores volumes de alimentos com maior eficiéncia.

O material éseguro para contacto com alimentos?

Sim, o polipropileno expandido € um material robusto e seguro para utilizacdo em ambientes de
cozinha profissional e com contacto indireto com alimentos, mantendo as suas propriedades em
diferentes temperaturas.

Quantos centimetr os adiciona esta peca?

Esta extenséo adiciona exatamente 20 cm a altura do seu contentor original.

E facil delimpar?

Sim, a superficie lisa do polipropileno expandido permite uma limpeza rapida e eficaz, podendo
ser lavada com detergentes neutros e agua corrente.



