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Acesso rapido
ao produto

Suporte Ajustável para Varinha de Imersão em Panelas Grandes

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00513 Modelo: 27365

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075034892

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe

Modelo 27365

EAN 3665075034892

Tipo Varinha

Material Inox

Descricao Resumida



Suporte ajustável em aço inoxidável para varinhas trituradoras de imersão, compatível

com panelas de 850 a 1300 mm de diâmetro. Garante estabilidade e segurança na

preparação de alimentos.

Descricao Completa

Este suporte ajustável em aço inoxidável foi concebido para fixar varinhas trituradoras de imersão em

panelas de grande volume, garantindo estabilidade e segurança durante a operação de mistura e

trituração de alimentos em cozinhas profissionais.

Suporte Varinha MP Inox — Suporte Varinha MP — Características Técnicas

Material Aço Inoxidável

Diâmetro de Panela Compatível 850 a 1300 mm

Tipo Suporte Ajustável para Varinha de Imersão

Aplicações Profissionais

Este suporte é ideal para cozinhas de grande volume, onde a preparação de sopas, cremes, molhos

e purés exige a utilização de varinhas de imersão em panelas de grandes dimensões. É

indispensável em cantinas escolares, empresariais e hospitalares, restaurantes com produção em

massa, serviços de catering e hotéis, otimizando o processo de confeção e garantindo a segurança

dos operadores.

Suporte para Varinha de Imersão — Principais Vantagens

**Estabilidade e Segurança:** Fixa a varinha de forma segura, prevenindo acidentes e

derrames durante a operação.

**Operação Mãos-Livres:** Permite que o operador se dedique a outras tarefas enquanto a

varinha tritura, otimizando o tempo na cozinha.

**Durabilidade e Higiene:** Fabricado em aço inoxidável, é resistente à corrosão, fácil de

limpar e cumpre as normas de higiene alimentar.

**Versatilidade:** Compatível com uma vasta gama de diâmetros de panelas, adaptando-se a

diversas necessidades de produção.


