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Acesso rapido
ao produto

Estante Lisa 4 Níveis 180x98x40 cm Polipropileno e Aço

Informacoes do Produto

SKU: DBMMPU4918S4PKG Modelo: MPU4918S4PKG

Marca: Cambro EAN: 099511725045

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro

Modelo MPU4918S4PKG

EAN 099511725045

Nº de Níveis 4

Descricao Resumida



Estante lisa de 4 níveis, 180x98x40 cm, construída em polipropileno com núcleo de aço

para alta durabilidade. Ideal para organização em cozinhas profissionais e áreas de

preparação.

Descricao Completa

Esta estante lisa de 4 níveis, com 180 cm de altura, 98 cm de comprimento e 40 cm de profundidade,

é fabricada em polipropileno com núcleo de aço, ideal para ambientes de preparação que exigem

durabilidade e higiene.

Características Técnicas

Material Polipropileno e núcleo de aço

Altura 180 cm

Comprimento 98 cm

Profundidade 40 cm

Níveis 4

Peso 37,7 kg

Montagem
Fornecida desmontada — montagem fácil por

aparafusamento

Aplicações Profissionais

Esta estante é uma solução robusta para a organização em diversas cozinhas profissionais, incluindo

restaurantes de bairro, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com confecção, e áreas de

armazenamento em hotéis ou serviços de catering. A sua construção em polipropileno com núcleo

de aço torna-a adequada para ambientes onde a higiene e a resistência à humidade são cruciais.

Estante Profissional — Principais Vantagens

Resistência e Durabilidade: A combinação de polipropileno com núcleo de aço confere à

estante uma elevada resistência à corrosão e ao desgaste, garantindo uma longa vida útil em

ambientes exigentes.



Higiene Superior: O material não poroso do polipropileno facilita a limpeza e desinfeção,

prevenindo a acumulação de bactérias e garantindo a conformidade com as normas de higiene

alimentar.

Otimização do Espaço: Com 4 níveis e dimensões bem definidas, permite maximizar o

espaço de arrumação vertical em cozinhas e armazéns, mantendo os produtos organizados e

acessíveis.

Versatilidade: Adequada para armazenar uma vasta gama de produtos, desde alimentos

secos a utensílios de cozinha, adaptando-se às necessidades específicas de cada negócio.

Fácil Montagem: O design modular e a montagem por aparafusamento simplificam a

instalação, permitindo que a estante esteja operacional rapidamente.

A estante é fabricada em polipropileno com um núcleo de aço. Esta combinação oferece

excelente resistência à corrosão, durabilidade e facilidade de limpeza, tornando-a ideal para

ambientes profissionais húmidos e com requisitos de higiene rigorosos.

Qual o material principal desta estante e quais as suas vantagens?

?

A estante é fornecida desmontada, mas a sua montagem é simples e rápida, realizada por

aparafusamento, sem necessidade de ferramentas especializadas.

A estante é fornecida montada ou desmontada?

?

Sim, devido à sua construção em polipropileno com núcleo de aço, esta estante apresenta uma

excelente resistência à corrosão e à humidade, sendo perfeitamente adequada para utilização

em ambientes como câmaras frigoríficas ou áreas de lavagem.

É adequada para ambientes com elevada humidade, como câmaras frigoríficas?

?
Embora a capacidade exata por nível não seja especificada, a construção robusta em

polipropileno com núcleo de aço garante que a estante suporta cargas significativas, sendo

projetada para o uso intensivo em cozinhas profissionais e armazéns.

Qual a capacidade de carga aproximada por nível?

?

A limpeza é muito simples devido ao material de polipropileno não poroso. Pode ser limpa com

água e detergente neutro, e desinfetada regularmente para manter os mais altos padrões de

higiene.

Como se realiza a limpeza e manutenção desta estante?

?


