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Varinha Trituradora Profissional 550mm 750W para Cozinha

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00508 Modelo: 34820LH

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075238740

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 34820LH

EAN 3665075238740
Poténcia Até 3 kW

Tipo Varinha

Material Inox



Descricao Resumida

Varinha trituradora profissional de 750W com tubo de 550mm, ideal para uso intensivo

em cozinhas. Pega ergondmica, pé e lamina desmontaveis em inox para facil limpeza.

Descricao Completa

Esta varinha trituradora profissional de 750W foi concebida para uso intensivo em cozinhas com

elevada producéo, garantindo homogeneidade e rapidez na preparacao de grandes volumes.

Caracteristicas Técnicas

Poténcia Elétrica
Tensdo

Velocidade
Comprimento do Tubo
DimensOes Exter nas
Peso Bruto

Material do Pée L amina

Acessorios I ncluidos

Caracteristicas de Limpeza

Recomendacéo de Uso

Aplicacdes Profissionais

750W

230V/50Hz

9000 rpm

550 mm

@125x925 mm

6,6 kg

Aco inoxidavel

1 suporte mural em inox

Pé e lamina desmontaveis, cabo de alimentacdo
desmontavel

Utilizar com suporte de panela

Esta varinha trituradora € ideal para cozinhas profissionais que necessitam de processar grandes

volumes de alimentos, como sopas, purés, molhos e cremes. E uma ferramenta essencial em

restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, cantinas escolares e empresariais, hotéis com

servico de catering, e estabelecimentos de restauracdo que preparam a sua ementa do zero,



garantindo texturas perfeitas e consisténcia em todas as preparacoes.
Varinha Trituradora — Principais Vantagens

e Motor potente de 750W para uma maior longevidade e desempenho em uso continuo.

e Pega ergondmica que permite um trabalho prolongado sem fadiga, crucial em ambientes de
producéo intensa.

e Pé e lamina em aco inoxidavel, facilmente desmontéaveis para uma limpeza e higienizagéo
rapidas e eficazes.

e Cabo de alimentacdo desmontavel, facilitando o armazenamento e a manutencao do
equipamento.

e Design robusto com ressalto no bloco do motor que serve de ponto de apoio, otimizando o
manuseamento em panelas grandes.

Qual a capacidade maxima de prepar acéo recomendada par a esta varinha?

Esta varinha trituradora com tubo de 550mm e motor de 750W é adequada para panelas de
grande volume, sendo ideal para preparar até 100 litros de sopa ou puré, dependendo da
consisténcia dos ingredientes.

E possivel regular a velocidade de trituragio?

Sim, a varinha possui um botdo de velocidade localizado no topo do aparelho, permitindo
ajustar a rotacdo até 9000 rpm para se adaptar a diferentes tipos de alimentos e texturas
desejadas.

Como éfeita a limpeza e manutengao do equipamento?

O pé e a lamina sdao em aco inoxidavel e totalmente desmontaveis, tal como o cabo de
alimentacdo. Esta caracteristica facilita a limpeza profunda e a higienizacdo, essencial para

cumprir as normas de segurancga alimentar.

O equipamento inclui algum acessorio para arrumacao?

Sim, a varinha é fornecida com um suporte mural em aco inoxidavel, que permite uma
arrumacao pratica e segura, mantendo o equipamento acessivel e a bancada de trabalho
organizada. ?

E necessario algum acessorio adicional para usar a varinha em panelas grandes?



Recomenda-se a utilizagdo de um suporte de panela para otimizar a estabilidade e o conforto
durante o manuseamento, especialmente ao trabalhar com grandes volumes e em panelas de

maior dimenséao.



