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Varinha Trituradora Profissional 300mm, Velocidade Variavel, 350W

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00501 Modelo: 34230B

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075239716

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 34230B

EAN 3665075239716
Poténcia Até 3 kW

Tipo Varinha

Tensao 230V Monofasico



Descricao Resumida

Varinha trituradora profissional de imersdo com tubo de 300mm, motor de 350W e
velocidade variavel (2300-9600 rpm). Pega ergonomica e pé desmontavel para facil

limpeza. Inclui suporte mural.

Descricao Completa

Esta varinha trituradora profissional de imersdo, com um tubo de 300mm e motor de 350W, oferece

controlo de velocidade variavel para adaptacdo precisa a diversas preparacdes em cozinhas

profissionais.

Varinha Trituradora Profissional — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Equipamento Varinha Trituradora de Imerséo
Comprimento do Tubo 300 mm

Poténcia Elétrica 350 W

Tensdo 230V /50 Hz

Velocidade Variavel 2300 a 9600 rpm

DimensOes Exter nas (JxAltur a) @94 x 660 mm

Peso Bruto 3,9 kg

Acessorios I ncluidos 1 Suporte mural em inox

AplicacOes Profissionais

Ideal para a preparacao de sopas, cremes, molhos e purés em cozinhas de restaurantes de bairro,
snack-bares, pastelarias com confecdo, cantinas escolares e empresariais, ou até mesmo em food
trucks e roulotes. A sua versatilidade torna-a adequada para operagfes que exigem agilidade e
precisdo na confecdo de pequenas a médias quantidades.

Varinha Trituradora — Principais Vantagens



e Controlo Preciso: Botédo de velocidade variavel no topo permite ajustar a poténcia de 2300 a

9600 rpm, otimizando o resultado para cada tipo de alimento.

e Ergonomia Superior: A forma da pega foi desenhada para um manuseamento confortavel,

reduzindo a fadiga durante utilizag6es prolongadas.

e Manutencdo Simplificada: O pé, a campanula e a lamina de corte sdo facilmente

desmontaveis, facilitando a limpeza e garantindo a higiene.

e Durabilidade: Construcéo robusta com tubo em aco inoxidavel e motor potente para uma vida

Gtil prolongada em ambiente profissional.

e Organizacédo: Inclui um suporte mural em inox para arrumacao pratica e segura, otimizando o

espaco na cozinha.

Qual a capacidade maxima de prepar acdo recomendada para esta varinha?

Esta varinha é ideal para preparacdes de pequenas a médias quantidades, como tachos de até
10-15 litros, dependendo da densidade do produto.

E possivel substituir aslaminas ou o pé da varinha?

Sim, o pé com campéanula e a lamina de corte sdo desmontaveis, o que facilita a limpeza e
permite a substituicdo de pecas em caso de desgaste, prolongando a vida util do equipamento.

Como se efetua a limpeza e manutencéo deste equipamento?

A limpeza é simplificada pela possibilidade de desmontar o pé, a campéanula e a lamina. Estas
pecas devem ser lavadas apos cada utilizacdo, preferencialmente com &agua morna e
detergente neutro, e secas cuidadosamente. O corpo do motor deve ser limpo com um pano
hamido.

Esta varinha € adequada para uso continuo em cozinhas de alta produc¢ao?

Com um motor de 350W e construcao robusta, esta varinha foi concebida para uso profissional.
E adequada para tarefas frequentes e intensivas, mas para producdes muito elevadas e
continuas, podera ser considerada uma varinha de maior poténcia.

Qual avantagem da velocidade variavel?

A velocidade variavel permite adaptar a intensidade de trituragdo ou mistura ao tipo de
I)
ingrediente e a textura desejada, evitando salpicos e garantindo resultados mais homogéneos é

controlados, desde molhos delicados a purés consistentes.



