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Contentor Isotérmico Liquidos 9.4L Azul Profissional

Informacoes do Produto

SKU: DBM250LCD-401 Modelo: 250LCD-401

Marca: CAMBRO EAN: 099511214549

Imagens do Produto
—

/

Especificacoes

Marca CAMBRO
Modelo 250LCD-401
EAN 099511214549
Capacidade (L) 7-10L

Cor Azul

Material Plastico



Descricao Resumida

Contentor isotérmico de 9.4L em polietileno de parede dupla, ideal para manter liquidos

guentes ou frios em servigcos de catering e buffets. Cor azul.

Descricao Completa

Manter a temperatura ideal de liquidos, sejam quentes ou frios, € crucial para a qualidade do
servico em qualquer operacao profissional. Este contentor isotérmico de 9.4 litros, concebido
em polietileno de parede dupla com isolamento de espuma, assegura a integridade térmica de
bebidas e sopas durante o transporte ou em buffets, garantindo a satisfacdo do cliente mesmo

Nos servicos mais exigentes.

contentor isotérmico liquidos — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 94 L
Dimensdes (LxPxA) 420 x 230 x 470 mm
Peso 5.7 kg

. Polietileno de parede dupla com isolamento de
Material
espuma de borracha

Cor Azul ardésia

Aplicacdes Profissionais

Para o gestor de catering que organiza eventos com servigo de bebidas quentes como café ou cha,
ou o chef de cantina que transporta sopa para diferentes pontos de distribuicdo, este contentor é
uma solucdo eficiente. Ideal para roulotes e food trucks que servem bebidas frias no verdo ou

refeicbes quentes no inverno, mantendo a consisténcia e sabor ao longo do servico.

Porqué Escolher Este Equipamento

A construcdo em polietileno de parede dupla, reforcada com isolamento de espuma de borracha,

confere a este contentor uma robustez e durabilidade excecionais. A sua capacidade de 9.4 litros e o



design compacto facilitam a logistica, otimizando a eficiéncia operacional e a gestdo de temperaturas

em conformidade com as normas de seguranca alimentar.

Perguntas Frequentes

Como este contentor mantém a temper atura dos liquidos?

Mantém a temperatura através da sua construcdo em polietileno de parede dupla com um
robusto isolamento de espuma de borracha, minimizando a troca de calor com o ambiente

exterior.

Qual a capacidade real deste contentor isotérmico?

Este modelo possui uma capacidade util de 9.4 litros, ideal para o transporte e servico de
quantidades médias de bebidas quentes ou frias, como café, cha ou sumos.

Este contentor é adequado para transporte em veiculos?

Sim, as suas dimensdes compactas de 420 x 230 x 470 mm e o peso de 5.7 kg tornam-no
pratico para transporte em carros de servico ou veiculos de catering, garantindo estabilidade.

Como sedeve limpar e higienizar o contentor para uso profissional ?

Recomenda-se lavar o interior e exterior com agua morna e detergente neutro apos cada
utilizacdo, enxaguando bem e secando ao ar para prevenir a proliferacdo bacteriana, de acordo
com as diretrizes HACCP.

E possivel empilhar maltiplos contentor es deste model0?

A estrutura robusta do contentor é concebida para permitir o empilhamento seguro de varias
unidades idénticas, otimizando o espaco de armazenamento e transporte em cozinhas e
operacdes de catering.



