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Lamina Adicional para Blixer 60 — Peca de Reposicao Essencial

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00494 Modelo: 118245S

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075036209

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 118245S
EAN 3665075036209

Descricao Resumida



Lamina adicional para Blixer 60, essencial para manter a eficiéncia de corte e

emulsificagdo em cozinhas profissionais. Garante a continuidade da producgéo.

Descricao Completa

Esta lamina adicional foi concebida para o Blixer 60, garantindo a manutencdo da performance de
corte e emulsificacdo em ambientes de cozinha profissional. Essencial para substituir pecas
desgastadas e assegurar a continuidade do trabalho sem interrupgdes.

lamina adicional cutter — lamina adicional — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Acessorio Lamina Adicional
Compatibilidade Blixer 60

Aplicacdes Profissionais

Esta lamina € indispensavel em qualquer cozinha profissional que utilize o Blixer 60 para preparacao
de purés, molhos, patés, ou para triturar e picar ingredientes diversos. E ideal para restaurantes de
alta gastronomia, cantinas hospitalares, cozinhas de catering, pastelarias com confecdo e unidades
de producgdo alimentar que necessitam de consisténcia e eficiéncia na preparacdo dinamica de

alimentos.
Lamina Adicional Blixer 60 — Principais Vantagens

Assegura a maxima eficiéncia de corte e emulsificacdo do seu Blixer 60.

Permite a substituicdo rapida de laminas desgastadas, minimizando o tempo de inatividade.

Contribui para a seguranca alimentar, garantindo um processamento higiénico.

Prolonga a vida util do equipamento principal ao manter a sua funcionalidade 6tima.

Garante a consisténcia na textura e qualidade dos alimentos processados.
Com que frequéncia devo substituir a lamina do meu Blixer 60?

A frequéncia de substituicAo depende da intensidade de uso e dos tipos de alimentos
processados. Recomenda-se a inspecao regular da lamina para verificar sinais de desgaste,
I)

como perda de fio ou danos, e substitui-la conforme necessario para manter a eficiéncia.



Esta lamina é compativel com outros modelos de Blixer?

N&o, esta lamina adicional é especificamente concebida para o modelo Blixer 60. A utilizacdo
em outros modelos pode comprometer o desempenho e a seguranga do equipamento.

Como posso garantir a durabilidade da lamina?

Para prolongar a vida Gtil da lamina, é crucial seguir as instrucdes de limpeza e manutencéo do
fabricante. Evite processar alimentos excessivamente duros ou com 0ssos, € limpe a lamina

imediatamente apds cada utilizacao para evitar a acumulacao de residuos.

E facil instalar estalamina no Blixer 607

Sim, a substituicdo da lamina no Blixer 60 € um processo simples e intuitivo, concebido para ser
realizado pelo utilizador. Recomenda-se sempre consultar o manual do equipamento para

instrugcdes detalhadas e precaucdes de seguranca.

Qual aimportancia deter umaléamina adicional em stock?

Ter uma lamina adicional em stock € crucial para evitar paragens inesperadas na producao.
Permite a substituicdo imediata em caso de desgaste ou dano, garantindo a continuidade das
operacdes na sua cozinha profissional sem comprometer a qualidade ou os prazos.



