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Paelheira Profissional 5 Camadas 30 cm para Cozinha

Informacoes do Produto

SKU: IB655130 Modelo: 655130

Marca: IBILI EAN: 8411922479096

Imagens do Produto
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Especificacoes



Marca IBILI

Modelo 655130

EAN 8411922479096
Diametro 21-30cm
Material Inox

Descricao Resumida

Paelheira profissional de 30 cm com estrutura de 5 camadas (aco inoxidavel e aluminio)
para distribuicdo de calor rapida e uniforme. Compativel com todas as fontes de calor e

apta para maquina de lavar loica.

Descricao Completa

A paellera de 30 cm da colecdo 5ply Element oferece distribuicAo de calor rapida e
homogénea, ideal para preparar pratos saborosos em ambientes de cozinha profissional.
Concebida com uma estrutura de 5 camadas — aco inoxidavel 18/10 e trés camadas de

aluminio com nucleo 3003 — garante alta resisténcia térmica e mecéanica para uso continuo.

paellera profissional — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel, Aluminio

Diametro 30cm

Construcéo 5 camadas (18/10 Inox + 3x Aluminio 3003)
Compatibilidade Fontes de Calor Todas

Manutencdo Apta para maquina de lavar loica

Aplicacdes Profissionais



Ideal para restaurantes tradicionais portugueses e marisqueiras que servem paella ou arroz de
marisco, garantindo uma confecdo uniforme para cerca de 4-6 pessoas por ciclo. Em
estabelecimentos de catering de média dimensao, permite preparar por¢des consistentes para

eventos ou buffets, assegurando a qualidade em cada servico.

Paellera 30cm — Principais Vantagens

A estrutura de 5 camadas desta paellera assegura uma dispersdo térmica sem precedentes,
eliminando pontos quentes e garantindo que 0s seus arrozes e mariscos cozinham de forma perfeita
e homogénea. Ao ndo possuir recobrimentos quimicos, oferece uma superficie de confecdo segura e
duradoura, mesmo em cozinhas profissionais com exigéncia de producdo intensiva e lavagens

frequentes em maquina.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade aproximada desta paellera de 30 cm?

z

Esta paellera de 30 cm é ideal para preparar por¢des para 4 a 6 pessoas, dependendo da
dimensdao das por¢des servidas.

E adequada paratodos os tipos de fog&o?

Sim, a paellera 5ply Element é compativel com todas as fontes de calor, incluindo inducao, gas,

elétrico e vitroceramica.

O material de’5 camadas afeta a limpeza?

Pelo contrario, a construcdo multicamada e a auséncia de recobrimentos quimicos tornam-na
mais resistente e facil de limpar. Além disso, é apta para maquina de lavar loica profissional.

Quais sao os beneficios do material de 5 camadas?

A estrutura de 5 camadas, com aco inoxidavel 18/10 e aluminio 3003, assegura uma
distribuicdo de calor extremamente rapida e uniforme, evitando o sobreaquecimento e

garantindo uma confecéo perfeita dos alimentos. 2

Esta paellera pode ser usada em inducéo?



Sim, devido a sua construgdo multicamada que inclui materiais condutores, esta paellera é
totalmente compativel com placas de inducdo, bem como com outras fontes de calor.



