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Paellera Inox 34 cm para Inducé&o e Forno

Informacoes do Produto

SKU: 1B652234 Modelo: 652234

Marca: IBILI EAN: 8411922075298

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca IBILI



Modelo 652234

EAN 8411922075298
Diametro 31-40 cm
Material Inox

Descricao Resumida

Paellera profissional em aco inoxidavel 18/10 de 34 cm, ideal para inducao e forno.

Garante aquecimento uniforme e rapido para paellas e arrozes, otimizando a eficiéncia

na sua cozinha.

Descricao Completa

Prepare paellas auténticas e outros pratos com esta paellera de 34 cm em aco inoxidavel de

alta qualidade, ideal para cozinhas profissionais e restaurantes de média dimensdo. O seu
fundo difusor full induction garante aquecimento uniforme e rapido, otimizando o consumo

energético e o tempo de confecao.

paellerainox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel

Diametro 34 cm

Asas Aco Inoxidavel 18/10
Compatibilidade de Fogdes Vitroceramica, Inducédo, Gas, Elétrico
Utilizacdo em Forno Sim

Fundo Difusor Full Induction (Ago 18%)
Capacidade de Servico 2 a 9 pessoas

Aplicacbes Profissionais



Ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, marisqueiras e estabelecimentos com
ementas que incluam paella, servindo entre 2 a 9 comensais. Chefs de cozinha e gestores de F&B
que procuram eficiéncia e resultados consistentes na preparag¢do de pratos de arrozes e outros que

exijam uma base de calor uniforme.

Paellera Inox Premier 34cm — Principais Vantagens

Fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade com asas robustas em 18/10, esta paellera assegura
durabilidade e resisténcia. O seu fundo difusor total de indugdo permite uma distribuicdo de calor
homogénea e rapida, compativel com todos os tipos de fogéo, incluindo inducdo, e segura para uso

em forno, conferindo versatilidade na confecdo de diversos pratos.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de servico desta paellera?

Esta paellera de 34 cm é adequada para preparar pratos para 2 a 9 pessoas.

Em quetipos de fogdo posso utilizar esta paellera?
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A paellera € compativel com vitroceramica, inducao, gas e fogfes elétricos, devido ao seu
fundo difusor especial.

E possivel usar esta paellera no forno?

Sim, esta paellera é vdlida para utilizacdo em forno, aumentando a sua versatilidade na

cozinha.

Quematerial constitui a paellera e as suas asas?

A paellera é fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, e as suas asas séo igualmente em
aco inoxidavel 18/10, garantindo durabilidade e seguranca.

Qual avantagem do fundo full induction?

O fundo difusor full induction, com um disco completo de agco 18%, assegura um aquecimento

I)
uniforme e rapido em toda a superficie, promovendo a eficiéncia energética e a qualidade na
confecdo.



