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Ralador 4 Faces Inox para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB682000 Modelo: 682000

Marca: IBILI EAN: 8411922455618

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 682000



EAN 8411922455618

Material Inox

Descricao Resumida

Ralador de 4 faces em aço inoxidável, ideal para ralar diversos ingredientes em

cozinhas profissionais com eficiência e higiene. Versátil e durável.

Descricao Completa

Este ralador de 4 faces em aço inoxidável é uma ferramenta essencial para a preparação eficiente de

diversos ingredientes em cozinhas profissionais, garantindo versatilidade e higiene.

Características Técnicas

Material Aço Inoxidável

Tipo Ralador de 4 faces

Montagem Fornecido montado — pronto a usar

Aplicações Profissionais

Ideal para restaurantes de bairro, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com confeção,

hamburgarias, snack-bares e food trucks, onde a rapidez e higiene na preparação de ingredientes

como queijo, legumes e frutas são cruciais. Este utensílio é indispensável em qualquer área de

preparação de cozinha profissional.

Ralador 4 Faces — Principais Vantagens

**Versatilidade de Corte:** Quatro tipos de lâminas diferentes num só utensílio, permitindo

ralar, fatiar e desfiar com facilidade.

**Durabilidade Superior:** Fabricado em aço inoxidável de alta qualidade, resistente à

corrosão e ao uso intensivo em ambientes profissionais.

**Higiene Otimizada:** Superfície lisa e não porosa do aço inoxidável facilita a limpeza e

impede a acumulação de resíduos, essencial para a segurança alimentar.

**Manuseamento Prático:** Design ergonómico que oferece estabilidade e segurança durante

a utilização, minimizando o esforço do operador.



**Economia de Espaço:** Um único ralador que substitui várias ferramentas, otimizando o

espaço de armazenamento na cozinha.

Este ralador de 4 faces é extremamente versátil, sendo ideal para ralar queijos duros e moles,

legumes como cenouras e batatas, frutas cítricas, chocolate e até pão seco para pão ralado.

Para que tipos de alimentos é este ralador adequado?

?

A principal vantagem é a sua multifuncionalidade. Com quatro superfícies de corte diferentes

(fino, médio, grosso e fatiador), permite realizar diversas preparações com um único utensílio,

otimizando o espaço e a eficiência na cozinha.

Qual a vantagem de um ralador de 4 faces?

?

Para garantir a higiene, lave o ralador imediatamente após cada uso com água quente e

detergente, utilizando uma escova para remover resíduos. O aço inoxidável é resistente à

corrosão, mas uma secagem completa após a lavagem prolongará a sua vida útil.

Como garantir a higiene e durabilidade do ralador?

?

Sim, o seu fabrico em aço inoxidável confere-lhe robustez e resistência, tornando-o

perfeitamente adequado para o uso diário e intensivo exigido em cozinhas profissionais,

mantendo a sua eficácia e durabilidade ao longo do tempo.

Este ralador é adequado para uso intensivo?

?

Sim, o design compacto e vertical do ralador de 4 faces permite que seja facilmente

armazenado em prateleiras, gavetas ou pendurado, ocupando pouco espaço na sua cozinha

profissional.

É fácil de armazenar?

?


