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Peneira de Malha Inox 16 cm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB704216 Modelo: 704216

Marca: IBILI EAN: 8411922069891

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 704216

EAN 8411922069891
Diametro Até 20 cm
Material Inox

Descricao Resumida



Peneira de malha fina em aco inoxidavel 18/10 com 16 cm de diametro, ideal para coar

e filtrar ingredientes em cozinhas profissionais. Duravel e facil de limpar.

Descricao Completa

Este coador de malha em ago inoxidavel 18/10, com 16 cm de diametro, € essencial para a
preparacdo de alimentos em cozinhas profissionais. Ideal para separar liquidos de solidos
com eficiéncia, garante a qualidade na confecédo e a conformidade com normas de higiene,
sendo uma ferramenta robusta para o uso diario em estabelecimentos de restauragéo e

hotelaria.

coador malha inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10
Diametro 16 cm
Quantidade Minima de Pedido 4 unidades

AplicacBes Profissionais

Para o chef de cozinha em restaurantes de bairro ou pastelarias que necessita de separar
eficientemente caldos, sumos ou pés finos, este coador de 16 cm é uma ferramenta indispensavel. A
sua construcao em aco inoxidavel 18/10 assegura durabilidade e facilidade de limpeza, cumprindo os
rigorosos padrdes de higiene exigidos em cozinhas profissionais, desde snacks-bares a unidades de

catering.

Coador de Malha Inox — Principais Vantagens

A construcdo robusta em Ac¢o Inoxidavel 18/10 confere a este coador uma resisténcia superior a
corrosdo e desgaste, garantindo uma longa vida util mesmo em ambientes de produgéo intensiva. A
malha fina permite uma separacao eficaz de ingredientes sélidos de liquidos, sendo crucial para a
obtencdo de texturas perfeitas em molhos, caldos ou para a coagem de po6s, cumprindo as

exigéncias de qualidade e seguranca alimentar.

Perguntas Frequentes



Qual o material deste coador profissional ?

Este coador é fabricado em Aco Inoxidavel 18/10, garantindo durabilidade e resisténcia a

corrosao.

Qual o diédmetro deste coador de malha inox?

O diametro deste coador é de 16 cm, ideal para diversas aplicacées em cozinhas profissionais.

E adequado para que tipo de estabel ecimentos?

E perfeitamente adequado para snacks-bares, restaurantes, pastelarias, hotéis e servicos de
catering, devido a sua robustez e facilidade de higienizacao.

Este coador pode ser usado para separar poés finos?

Sim, a malha fina deste coador é eficaz na separacdo de ingredientes solidos de liquidos e

também na coagem de pés como farinha ou acUcar.

Qual a quantidade minima de compra para este artigo?

A quantidade minima de pedido para este coador € de 4 unidades.



