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Grelhador de Aluminio 26 cm para Inducéo | Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB505126 Modelo: 505126

Marca: IBILI EAN: 8411922457070

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 505126



EAN 8411922457070
Diametro 21-30 cm

Material Aluminio

Descricao Resumida

Grelhador de aluminio de 26 cm com fundo Full Induction para aquecimento rapido e
uniforme. Revestimento antiaderente Xeradur 2 camadas, livre de PFAS. Compativel

com todas as fontes de calor.

Descricao Completa

Este grelhador de 26 cm, fabricado em aluminio com fundo difusor Full Induction, assegura um
aquecimento rapido e uniforme, otimizando a eficiéncia energética em qualquer cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Didmetro 26 cm

Material Aluminio

Compatibilidade Todas as fontes de calor, incluindo inducéo
Revestimento Antiaderente Xeradur 2 camadas, livre de PFAS
Pega Baquelite com toque suave

Fundo Difusor Full Induction

Aplicacbes Profissionais

Este grelhador é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde snack-bares e cafés com
cozinha a restaurantes de bairro e roulotes. Perfeito para grelhar pequenas porcdes de carne, peixe,
legumes, tostas e sanduiches, garantindo resultados consistentes e eficientes na cozinha
profissional.

Grelhador de Aluminio — Principais Vantagens



e Aquecimento Eficiente: O fundo difusor Full Induction permite um aquecimento rapido e uma

distribuicédo uniforme do calor, reduzindo o consumo de energia.

e Antiaderéncia Superior: O revestimento Xeradur de 2 camadas garante que os alimentos ndo

colam, facilitando a confecéo e a limpeza.

e Seguranca Alimentar: Livre de PFAS, este grelhador oferece uma op¢do mais segura para a

preparacdo de alimentos.

e Versatilidade: Compativel com todas as fontes de calor, incluindo fogbes de inducao, gas e

elétricos, adapta-se a qualquer configuracéo de cozinha.

e Manuseamento Confortavel: A pega de baquelite com toque suave proporciona um

manuseamento seguro e ergondmico durante a utilizacao.

Este grelhador € compativel com todos os tipos de fogéo?

Sim, o grelhador possui um fundo difusor Full Induction, tornando-o compativel com todas as

fontes de calor, incluindo indugéo, géas, elétrico e vitroceramica.

Como devo limpar e manter o revestimento antiader ente?

Recomenda-se a lavagem manual com agua morna e detergente suave, utilizando uma esponja

nao abrasiva. Evite utensilios metalicos para preservar o revestimento antiaderente Xeradur.

Qual a vantagem do fundo difusor Full Induction?

O fundo Full Induction permite um aquecimento mais rapido e uma distribuicdo de calor
totalmente uniforme por toda a superficie do grelhador, resultando em maior eficiéncia
energética e confecdo homogénea dos alimentos.

O quesignifica ser "livrede PFAS' ?

Significa que o revestimento antiaderente nao contém substancias perfluoroalquiladas e
polifluoroalquiladas, garantindo uma opcdo mais segura e amiga do ambiente para a sua

cozinha profissional.

Este grelhador € adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, foi concebido para oferecer eficiéncia e durabilidade, com um revestimento antiaderente
de 2 camadas e construcdo robusta em aluminio, adequado para o ritmo de uma cozinha
profissional.



