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Tigela Inox Bistrot 22 cm para Servi¢co de Mesa Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB717022 Modelo: 717022
Marca: IBILI EAN: 8411922077032
Imagens do Produto
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Marca IBILI
Modelo 717022
EAN 8411922077032
Diametro 21-30 cm
Material Inox

Descricao Resumida



Tigela em aco inoxidavel de 22 cm de diametro, robusta e higiénica, perfeita para servir

saladas, acompanhamentos e sobremesas em qualquer cozinha profissional.

Descricao Completa

Ideal para a confecdo de saladas e acompanhamentos, esta taca de inox com 22 cm de

didametro é essencial para qualquer cozinha profissional que valorize a organizacdo e a

eficiéncia durante o servico.

taca inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Diametro 22 cm
Quantidade M inima de Pedido 6 unidades

Aplicacdes Profissionais

Ideal para o Chef de cozinha em restaurantes tradicionais portugueses ou para o gestor de snack-bar
gue necessita de tacas robustas para saladas, molhos ou mise en place. A sua dimensao de 22 cm é
versatil para diversas preparacdes em estabelecimentos com alta rotatividade de clientes.

Porqué Escolher Este Equipamento

Construida em acgo inoxidavel de alta durabilidade, esta taca de 22 cm garante resisténcia a corrosdo
e facilidade de limpeza, cumprindo as normas de higiene essenciais para cozinhas profissionais. A
sua robustez é ideal para o uso intensivo em ambientes de restauracdo com elevado volume de
servigo.

Perguntas Frequentes

Qual o material desta taca deinox?

A taca é fabricada em aco inoxidavel, garantindo durabilidade e resisténcia.



Qual adimensdo desta tigela de inox?

O diametro desta tigela de inox é de 22 cm, ideal para diversas aplicacbes em cozinhas

profissionais.

E possivel comprar apenas uma unidade desta taca?

N&o, a quantidade minima de pedido para esta taca de inox é de 6 unidades.

Para quetipo de estabelecimentos esta taca € mais indicada?

Esta taca é particularmente Util em snack-bares, restaurantes de cozinha tradicional, pastelarias
e servicos de catering que necessitam de utensilios praticos e duradouros para o dia a dia.

A limpeza desta taca em aco inoxidavel éfacil?

Sim, o aco inoxidavel permite uma limpeza rapida e eficiente, sendo um material higiénico ideal
para ambientes de restauracéo e hotelaria.



