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Tampa para Grelhador Inox 14 cm
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Diâmetro Até 20 cm

Material Inox

Descricao Resumida

Tampa em aço inoxidável de 14 cm para grelhadores, ideal para acelerar a confeção de

hambúrgueres, derreter queijo e manter alimentos quentes com eficácia.

Descricao Completa

Aumente a eficiência na preparação de hambúrgueres com esta tampa para grelhador em Aço

Inoxidável (14 cm). Essencial para reter calor e humidade, garante a confeção perfeita, seja a

derreter queijo ou a cozinhar em simultâneo.

tampa grelhador — Características Técnicas

Material Aço Inoxidável

Diâmetro 14 cm

Quantidade Mínima de Encomenda 6 unidades

Aplicações Profissionais

Ideal para snack-bares e hamburguerias que procuram otimizar a produção em momentos de pico.

Permite ao chef preparar hambúrgueres mais rapidamente, garantindo a fusão perfeita do queijo e

mantendo a suculência. Versátil para cozinhar ovos, carne ou vegetais no grelhador.

Tampa para Grelhador — Principais Vantagens

Construída em Aço Inoxidável duradouro, esta tampa garante uma retenção superior de calor e

humidade, crucial para uma confeção rápida e uniforme. A sua dimensão de 14 cm é perfeita para

grelhas individuais ou para operações de volume elevado em estabelecimentos de restauração

rápida.



Perguntas Frequentes

É ideal para snack-bares, hamburguerias, food trucks e qualquer cozinha profissional que utilize

grelhadores e necessite de acelerar a confeção de hambúrgueres ou outros alimentos.

Esta tampa é adequada para que tipo de estabelecimentos?

?

O material é Aço Inoxidável, conhecido pela sua durabilidade, resistência à corrosão e

facilidade de limpeza, assegurando uma longa vida útil em ambientes de cozinha profissional.

Qual o material desta tampa e quais os seus benefícios?

?

Ao reter o calor e a humidade, cria um ambiente que acelera o processo de confeção e garante

que o queijo derreta uniformemente, resultando em hambúrgueres mais suculentos e

saborosos.

Como esta tampa melhora a confeção de hambúrgueres?

?

Sim, é extremamente versátil. Pode ser utilizada para cozinhar ovos estrelados, selar bifes,

cozinhar vegetais a vapor na frigideira ou simplesmente para manter pratos quentes antes de

servir.

Pode ser usada para outros fins além de hambúrgueres?

?

A quantidade mínima de encomenda para esta tampa é de 6 unidades, tornando-a uma opção

económica para equipar múltiplos postos de trabalho ou para garantir stock em

estabelecimentos com grande volume de serviço.

Qual a quantidade mínima de encomenda deste produto?

?


