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Acesso rapido
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Espátula de Madeira 30 cm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB747730 Modelo: 747730

Marca: IBILI EAN: 8411922437584

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 747730

EAN 8411922437584

Material Madeira

Descricao Resumida



Espátula de madeira de faia com 30 cm, ideal para manusear alimentos em cozinhas

profissionais. Não risca superfícies antiaderentes e requer lavagem manual.

Descricao Completa

Esta espátula de 30 cm, fabricada em madeira de faia, é um utensílio robusto e fiável, concebido

para o manuseamento seguro de alimentos em ambientes de cozinha profissional.

Características Técnicas

Material Madeira de Faia

Comprimento 30 cm

Tratamento Revestimento a óleo

Manutenção
Lavagem manual (não apta para máquina de lavar

loiça)

Quantidade Mínima de Encomenda 6 unidades

Aplicações Profissionais

Esta espátula é indispensável em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de cozinha

tradicional e tascas a pastelarias e cantinas. É ideal para mexer molhos, virar crepes ou omeletes, e

servir alimentos delicados sem danificar as superfícies de confeção, incluindo as antiaderentes.

Espátula de Madeira — Principais Vantagens

A utilização de uma espátula de madeira oferece múltiplas vantagens em ambientes de cozinha

profissional. Não risca panelas e frigideiras com revestimento antiaderente, prolongando a vida útil

do seu equipamento. A madeira é um material naturalmente resistente ao calor e proporciona um

manuseamento confortável e seguro. Além disso, a sua estética natural integra-se bem em qualquer

ambiente de cozinha.

Posso lavar esta espátula na máquina de lavar loiça?

?



Não, esta espátula não é apta para máquina de lavar loiça. Recomenda-se a lavagem manual

com água morna e detergente suave para preservar a madeira.

É fabricada em madeira de faia, um material robusto, durável e seguro para contacto alimentar.

Qual o material desta espátula?

?

A espátula tem um comprimento total de 30 cm, ideal para diversas tarefas de manuseamento e

confeção na cozinha.

Qual o comprimento total da espátula?

?

Sim, a madeira é um material suave que não risca as superfícies antiaderentes, protegendo o

seu equipamento de cozinha e prolongando a sua vida útil.

É segura para usar em panelas antiaderentes?

?

Para prolongar a vida útil, após a lavagem manual, deve ser seca completamente.

Ocasionalmente, pode ser untada com um óleo alimentar para manter a madeira hidratada e

protegida.

Esta espátula requer alguma manutenção especial?

?


