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Termoémetro Digital com Sonda para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB743404 Modelo: 743404

Marca: IBILI EAN: 8411922435979

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 743404

EAN 8411922435979
Material Inox

Descricao Resumida

Termdmetro digital com sonda em aco inoxidavel, essencial para o controlo preciso da

temperatura em cozinhas profissionais. Garante seguranca alimentar e qualidade nas



‘ preparagoes.

Descricao Completa

Controle a temperatura com precisdo usando este termometro digital com sonda, essencial
para garantir a seguranca alimentar e a qualidade em qualquer cozinha profissional. Ideal para
monitorizar assados, frituras ou confe¢cbes que exigem controlo rigoroso de temperatura,

assegurando a conformidade com normas HACCP.

termémetro digital sonda — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Material Aco Inoxidavel, Plastico
Quantidade M inima de Pedido 6 unidades

Aplicacdes Profissionais

Para o Chef de cozinha que necessita de precisao, este termdmetro é indispensavel no controlo de
temperaturas de carnes, molhos e caldos. Em pastelarias, garante a confecéo perfeita de cremes e
recheios, assegurando consisténcia e seguranc¢a alimentar, mesmo em producfes de média escala.

Porqué Escolher Este Equipamento

A sua sonda em aco inoxidavel garante durabilidade e higiene, permitindo leituras rapidas e fiaveis.
O design digital assegura facilidade de leitura, crucial durante o rush do servigo. A sua robustez,
aliada a um preco acessivel, torna-o uma ferramenta de valor inestimavel para o controlo de
processos em estabelecimentos com elevada exigéncia de qualidade.

Perguntas Frequentes

Qual amelhor formadelimpar a sonda deste termometr 0?

A sonda deve ser limpa com cuidado, evitando produtos abrasivos para ndo danificar o

material. Recomenda-se uma limpeza manual com agua e detergente neutro. )

Este termOmetro pode ser usado para verificar atemperaturade frituras?



Sim, a sonda em aco inoxidavel é adequada para imersao em liquidos quentes, como 6leo de
fritura, permitindo um controlo preciso da temperatura.

E segurointroduzir a sonda em microondas ou fornos?

N&o, este termometro ndo deve ser introduzido em microondas, fornos ou maquinas de lavar
loica, pois pode danificar o componente eletrénico.

Qual a quantidade minima para encomendar este termometro?

A quantidade minima de pedido para este termémetro é de 6 unidades.

Quetipo de estabelecimentos mais beneficia deste termometro digital ?

Este termOmetro € ideal para snack-bares, pastelarias, restaurantes de cozinha tradicional e
pequenos estabelecimentos de catering que necessitam de um controlo de temperatura fiavel e
econdémico para garantir a qualidade e seguranca dos seus pratos.



