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Faca Dentada 3 Laminas para Cutter R10 - Trituracdo de Especiarias

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00395 Modelo: 27386

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075034731

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 27386

EAN 3665075034731
Tipo Cutter

Descricao Resumida



Faca dentada de trés laminas para cutter R10, ideal para trituragdo precisa de

especiarias e ingredientes secos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta faca dentada de trés laminas foi concebida para o cutter R10, otimizando a trituracdo de
ingredientes secos e especiarias em ambientes de cozinha profissional, garantindo resultados
uniformes.

Caracteristicas Técnicas

TipodelLamina Dentada

NUmero de L aminas 3

Compatibilidade Cutter R10

Aplicacéo Recomendada Trituragdo de especiarias e ingredientes secos

Aplicagcbes Profissionais

Esta faca € um acessorio indispensavel em cozinhas de restaurantes de cozinha internacional,
pastelarias com produc&o propria de recheios, cantinas de grande volume e unidades de catering. E
ideal para a preparacéo de bases e condimentos que exigem uma trituracéo fina e consistente, como
pastas de especiarias para caril, misturas de ervas secas ou frutos secos para sobremesas e
molhos.

Faca Dentada Cutter R10 — Principais Vantagens

e Precisdo na Trituragcao: As laminas dentadas garantem uma moagem eficaz e uniforme de
ingredientes secos e especiarias.

e Versatilidade do Cutter: Permite expandir as capacidades do seu cutter R10 para tarefas
especificas de trituracéo.

e Resultados Consistentes: Contribui para a padronizacdo das suas preparacdes, essencial
em qualquer cozinha profissional.

e Durabilidade: Construida para suportar o uso intensivo diario em ambientes exigentes.

e Otimizacdo da Preparacdo: Reduz o tempo de preparacdo manual, aumentando a eficiéncia

da sua equipa.



Esta faca é compativel com outros modelos de cutter?

N&o, esta faca dentada de 3 laminas foi especificamente concebida para o modelo de cutter
R10, garantindo um encaixe e funcionamento perfeitos.

Qual amelhor forma delimpar e manter a faca?

Recomenda-se desmontar a faca do cutter apds cada utilizacdo e lava-la com agua morna e
detergente neutro. Certifique-se de secar bem todas as laminas antes de guardar para evitar

corrosao.

Para quetipo deingredientes é esta faca mais adequada?

E ideal para triturar especiarias inteiras, frutos secos, ervas aromaticas secas e outros
ingredientes que requerem uma moagem fina e homogénea para a criacdo de pastas, molhos

ou recheios.

E facil substituir a faca no cutter R10?

Sim, a faca foi projetada para uma substituicdo rapida e intuitiva, permitindo que o0s
profissionais troqguem o acessorio com facilidade e seguranca, minimizando o tempo de

inatividade.

Qual a durabilidade esperada desta faca?

A durabilidade da faca depende da frequéncia de uso e da correta manutengéo. No entanto, é
fabricada com materiais resistentes para suportar as exigéncias de uma cozinha profissional,

oferecendo uma longa vida dutil.



