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Paelheira Profissional 36 cm Aluminio Fundido Inducéao

Informacoes do Produto

SKU: 1B461436 Modelo: 461436

Marca: IBILI EAN: 8411922437430

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 461436



EAN 8411922437430
Diametro 31-40 cm

Material Aluminio

Descricao Resumida

Paelheira de 36 cm em aluminio fundido de 7 mm, ideal para inducéo e forno. Garante
aguecimento uniforme e rapido. Inclui asas de silicone amoviveis para manuseamento

seguro e limpeza féacil.

Descricao Completa

Esta paelheira profissional de 36 cm, fabricada em aluminio fundido de 7 mm de espessura, garante
durabilidade e distribuico uniforme do calor. E compativel com todas as fontes de calor, incluindo

inducéo e forno, otimizando a eficiéncia na cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Diametro 36 cm

Material Aluminio Fundido

Espessura 7 mm

Compatibilidade Inducéo, Gas, Elétrica, Vitroceramica, Forno
Fundo Difusor Full Induction com disco de aco 18%
Asas Silicone amoviveis com toque suave

Aplicacdes Profissionais

Esta paelheira é ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, marisqueiras, tascas, e
estabelecimentos de catering que necessitam de um utensilio robusto e versatil para a confecédo de
paellas, arrozes e outros pratos de tacho. A sua compatibilidade com indugdo torna-a perfeita para
cozinhas modernas e eficientes, enquanto a possibilidade de ir ao forno alarga as opcdes de

preparacdo em qualquer cozinha profissional.



Paelheira — Principais Vantagens

e Construcdo em aluminio fundido de 7 mm que assegura durabilidade e resisténcia a
deformacao, mesmo sob uso intensivo.

e Fundo difusor Full Induction com disco de aco 18% para um aquecimento rapido e uniforme,
resultando em poupanca energética e resultados culinarios consistentes.

e Versatilidade maxima, sendo apta para todas as fontes de calor, incluindo inducéo, gas,
elétrica, vitroceramica e forno.

e Asas de silicone amoviveis com toque suave que proporcionam isolamento térmico,
manuseamento seguro e facilitam a limpeza e arrumagéo.

¢ Distribuicdo homogénea do calor que evita pontos quentes, garantindo uma confecao perfeita
dos alimentos.

Esta paelheira € compativel com fogdes deinducao?

Sim, esta paelheira possui um fundo difusor Full Induction com disco de aco 18%, garantindo
total compatibilidade e eficiéncia em fogdes de inducao, além de gés, elétricos e vitroceramica.

Quais as vantagens do aluminio fundido para uma paelheira profissional ?

O aluminio fundido de 7 mm de espessura confere a paelheira uma durabilidade excecional e
resisténcia a deformacgdo. Garante uma distribuicdo de calor muito uniforme, essencial para
uma confecdo precisa e consistente.

Posso utilizar esta paelheira no forno?

Sim, esta paelheira é apta para utilizacdo em forno. Para tal, deve remover as asas de silicone
amoviveis antes de a introduzir no forno, garantindo a sua integridade.

Como devo limpar as asas de silicone?

As asas de silicone sdo amoviveis, o que facilita a sua limpeza. Podem ser lavadas a méo com
agua e detergente neutro, ou na maquina de lavar louca, separadamente da paelheira.

Qual a espessura do material desta paelheira?

Esta paelheira é fabricada com aluminio fundido de 7 mm de espessura, 0 que contribui para a
I?
sua robustez, estabilidade e excelente capacidade de retencao e distribuicao de calor. '



