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Cacarola com Tampa Inox 20 cm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB605020 Modelo: 605020

Marca: IBILI EAN: 8411922088335

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 605020



EAN 8411922088335
Diametro Até 20 cm

Material Inox

Descricao Resumida

Cacarola de 20 cm em ago inoxidavel 18/10 com tampa, ideal para cozinhas
profissionais. Fundo capsulado em aluminio para calor uniforme e rapido. Compativel

com inducao e vitroceramica, inclui capacidade graduada.

Descricao Completa

Confeccione refeigcbes uniformemente com esta cacarola de 20cm em Acgo Inoxidavel 18/10,
ideal para cozinhas profissionais que exigem durabilidade e eficiéncia. O seu fundo
encapsulado garante uma distribuicdo de calor homogénea, perfeita para o "rush" do servi¢co

em restaurantes e hotéis.

Cacarola Inox 20cm — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10

Diametro 20 cm

Fundo Céapsula em aluminio

Compatibilidade de Fogdes Vitroceramica, Inducéo e todos os tipos
Medicdo Interior Graduada

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para o Chef de pastelaria que necessita de controlo preciso na confecdo de cremes e molhos,
ou para o gestor de um snack-bar que procura uma solucdo robusta para o servico continuo. Esta
cacarola adapta-se a diversas operacfes, desde cozinhas tradicionais a estabelecimentos de

refeicdes rapidas.



Cacarola Inox 20cm — Principais Vantagens

O Aco Inoxidavel 18/10 confere elevada resisténcia a corrosdo e durabilidade, mantendo a
integridade do alimento. O fundo tripla-camada com difusor de calor em aluminio assegura um
aguecimento rapido e uniforme, evitando pontos de sobreaquecimento e garantindo uma confecdo

homogénea, essencial para a qualidade final do prato.

Perguntas Frequentes

Esta cacarola € adequada para inducéo?

Sim, esta cacarola é especialmente concebida para ser utilizada em fogdes de inducao,
vitroceramica e todos os outros tipos de fontes de calor.

Qual a vantagem do fundo encapsulado em aluminio?

O fundo encapsulado em aluminio permite uma distribuicdo de calor rapida e uniforme por toda
a base da cacarola, prevenindo o sobreaquecimento localizado e garantindo uma confecéo
mais eficaz e consistente.

O material Aco Inoxidavel 18/10 ofer ece que beneficios?

O aco inoxidavel 18/10 é altamente resistente a corrosdo, nao reage com os alimentos, ndo

transfere sabores ou odores, e é extremamente duravel, mantendo as suas propriedades

mesmo apos uso intensivo em cozinhas profissionais.

Para quetipo de estabelecimentos € recomendada esta cacar ola?

E recomendada para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes com servico
continuo, snack-bares, pastelarias, hotéis e até cozinhas escolares ou hospitalares, devido a
sua versatilidade e robustez.

A cacarola inclui tampa?

Sim, esta cacarola vem equipada com uma tampa que ajuda a reter o calor e a humidade
durante a confe¢do, contribuindo para pratos mais saborosos e com menor tempo de preparo. ?



