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Pinca para Massas em Aco Inoxidavel para Pastelaria Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB770500 Modelo: 770500

Marca: IBILI EAN: 8411922454765

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 770500



EAN 8411922454765

Material Inox

Descricao Resumida

Pinca profissional em aco inoxidavel para marcar e selar massas de pastelaria e

padaria. Garante acabamentos uniformes e higiénicos em todas as suas preparacdes.

Descricao Completa

Facilite a marcacdo precisa de massas com esta pin¢ca profissional em aco inoxidavel,
essencial para a confecdo de produtos de pastelaria e padaria em qualquer cozinha
profissional. Ideal para garantir uniformidade e apresentacdo em estabelecimentos de

pequena e média dimensao.

Pinca para Massas — Aplicacdes Profissionais

Para o pasteleiro em pastelarias e padarias que necessita de precisdo na marcacédo de bordas de
massa para tartes ou salgados. Perfeita para a producdo continua em estabelecimentos com alta
rotacdo de produtos de pastelaria, garantindo um acabamento profissional e consistente em cada

peca.
Pinca para Massas — Principais Vantagens

Construida em aco inoxidavel de alta qualidade, esta pinca oferece durabilidade e resisténcia a
corrosao, suportando o uso intensivo em cozinhas profissionais. O seu design simples e ergonémico
assegura um manuseamento confortdvel e uma marcacao de massa eficaz, contribuindo para a
qualidade final dos seus produtos de pastelaria.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel

Quantidade Minima de Encomenda 6 unidades

Perguntas Frequentes



Para quetipo de estabelecimentos € esta pinca mais adequada?

Esta pinca é ideal para pastelarias, padarias, e outras cozinhas profissionais onde a confecédo
de massas € uma atividade principal, beneficiando da sua durabilidade e precisao.

Qual a principal vantagem de usar aco inoxidavel neste utensilio?

O aco inoxidavel garante resisténcia a corrosao, facilidade de limpeza e durabilidade, sendo um
material higiénico e adequado para o contacto com alimentos em ambientes de producao

alimentar.

Posso usar esta pinca para marcar outrostipos de massa além detartes?

Sim, a pinga pode ser utilizada para marcar outros tipos de massa, como bases de salgados ou
decorativamente em paes, sempre que seja hecessario criar um padréo ou selar bordas.

Qual o material especifico do ago inoxidavel utilizado?

A descricdo fornecida indica apenas "Ac¢o Inoxidavel". Nao séo especificados graus como AlSI
304 ou 316.

Qual a quantidade minima de compra deste produto?

A quantidade minima de encomenda especificada para este produto é de 6 unidades.



