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Boleador de Gelado 55 mm em Aco Inoxidavel Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB764155 Modelo: 764155

Marca: IBILI EAN: 8411922434118

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 764155

EAN 8411922434118
Diametro Até 20 cm
Material Inox

Descricao Resumida



Boleador de gelado profissional com 55 mm de didmetro, fabricado em ago inoxidavel

18/10 para por¢des uniformes e maxima higiene em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Facilite a porcionamento de gelados com este doseador profissional em aco inoxidavel 18/10,
ideal para manter a consisténcia e agilizar o servico em pastelarias e gelatarias de média
dimensao. O material de alta qualidade garante durabilidade e conformidade com as normas

de higiene alimentar.

doseador de gelado — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10
Diametro 55 mm
Quantidade Minima de Encomenda 6 unidades

AplicacOes Profissionais

Ideal para pastelarias, gelatarias e snack-bares que procuram uniformidade na apresentacdo das
suas sobremesas. O Chef de pastelaria que gere grandes volumes de producdo encontrard neste
doseador um aliado para manter o ritmo durante os periodos de maior afluéncia, garantindo um

servico rapido e consistente.

Porqué Escolher Este Equipamento

Fabricado em Aco Inoxidavel 18/10, este doseador assegura a maxima higiene e resisténcia a
corrosdo, caracteristicas essenciais para equipamentos em contacto com alimentos. A sua
construcao robusta garante uma longa vida util, mesmo com uso intensivo, e a quantidade minima de
encomenda de 6 unidades otimiza a gestdo de stock para estabelecimentos com maior volume de

vendas.

Perguntas Frequentes

Qual o material deste doseador de gelado?



O doseador é fabricado em Ago Inoxidavel 18/10, garantindo durabilidade e higiene.

Qual o didmetro da por céo de gelado?

O didametro da porcao criada por este doseador é de 55 mm.

Este doseador € adequado par a cozinhas profissionaisintensivas?

Sim, o material em Aco Inoxidavel 18/10 e a quantidade minima de encomenda de 6 unidades
tornam-no adequado para estabelecimentos com volume de servico consideravel.

Posso encomendar apenas uma unidade deste doseador ?

Nao, a quantidade minima de encomenda para este artigo é de 6 unidades, o que é ideal para

garantir um stock adequado em estabelecimentos com maior procura.

Este doseador requer manutencao especial ?

Devido ao seu material em Aco Inoxidavel 18/10, a limpeza regular com detergentes neutros é
suficiente para manter a higiene e a integridade do equipamento. Pode ser lavado na maquina
de lavar loica industrial.



