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Cutter de Mesa 8L com Velocidade Variavel para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00384 Modelo: 21285

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075015327

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 21285

EAN 3665075015327
Capacidade (L) 7-10L
Instalac&o De Bancada

Tipo Cutter



Material Inox
Poténcia Até 3 kw

Tensao 230V Monoféasico

Descricao Resumida

Cutter de mesa de 8L com velocidade variavel (300-3500rpm) e fungdo R-Mix. Ideal

para picar, moer, amassar e emulsionar, com cuba em inox e tampa transparente.

Descricao Completa

Este cutter de mesa de 8 litros foi concebido para processar uma vasta gama de alimentos, desde
picar e moer a amassar e emulsionar, garantindo texturas homogéneas e resultados consistentes em
cozinhas profissionais.

cutter de mesa — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Capacidade da Cuba 8L

Material da Cuba Aco inoxidavel

Lamina Lisa de 2 facas (standard)
Velocidade 300 a 3500 rpm
Velocidade (Rotacdo I nversa R-Mix) 60 a 500 rpm

Poténcia Elétrica 2200 W

Tensdo 230V /50 Hz

DimensOes Externas (L xPxA) 315 x 545 x 585 mm

Peso Bruto 46.6 kg



M otor Assincrono

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

AplicacOes Profissionais
Este cutter de mesa é uma ferramenta indispensavel em diversas cozinhas profissionais, incluindo:

e Restaurantes de cozinha tradicional e moderna, para picar carnes, legumes e preparar
molhos.

e Cantinas escolares, empresariais e hospitalares, para grandes volumes de preparacoes.

e Servigcos de catering e eventos, para producdo rapida e eficiente.

e Pastelarias e padarias, para amassar pequenas quantidades de massa, fazer recheios e
cremes.

e Talhos e charcutarias, para picar carnes e produzir patés.

e Hotéis, para otimizar a preparacao de ingredientes em diversas secc¢des da cozinha.

Cutter de Mesa 8L — Principais Vantagens

e Versatilidade de Processamento: Permite picar, moer, amassar, emulsionar e fazer purés
com um Unico equipamento.

e Controlo Preciso: A velocidade variavel (300 a 3500 rpm) e a fun¢do R-Mix (rotacdo inversa
de 60 a 500 rpm) garantem a consisténcia desejada para cada preparacéo.

e Construcdo Robusta: Cuba de 8 litros em acgo inoxidavel e motor assincrono asseguram
durabilidade e fiabilidade para uso intensivo.

e Eficiéncia Operacional: A tampa transparente permite monitorizar o processo e adicionar
ingredientes em tempo real, otimizando o fluxo de trabalho.

e Seguranca e Higiene: Design que facilita a limpeza e a manutencéo, cumprindo as normas de
seguranca alimentar.

Qual a capacidade util da cuba deste cutter ?

A cuba tem uma capacidade total de 8 litros, ideal para processar volumes médios a grandes

de ingredientes em cozinhas profissionais.

Quetipo de prepar acles posso fazer com este cutter?

Este equipamento € extremamente versatil, permitindo picar, moer, amassar, emulsionar e

fazer purés de diversos alimentos, como carnes, legumes, frutos secos, massas e molhos. 2



E possivel adicionar ingredientes durante o funcionamento?

Sim, a tampa transparente possui uma abertura que permite adicionar liquidos ou outros

ingredientes de forma segura e pratica enquanto o cutter esta em funcionamento.

Qual adiferenca entre a velocidade normal e arotacéo inversa R-Mix?

A velocidade normal (300 a 3500 rpm) é ideal para picar, moer e emulsionar. A funcdo R-Mix
(60 a 500 rpm em rotacéo inversa) permite misturar ingredientes delicadamente sem os cortar,
preservando a sua textura.

Como éfeita alimpeza do equipamento?

A cuba em aco inoxidavel e a tampa transparente sao removiveis e de facil acesso, permitindo

uma limpeza rapida e eficaz apds cada utilizacédo, garantindo a higiene necessaria.



